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Oehr geehrte C@aste,

wir freuen uns, Sie im Jahr 2024 in unserer Kafer-Schanke begriiRen zu diirfen.

Nach einer besinnlichen Adventszeit mochten wir Sie auch in diesem Jahr mit
kulinarischen Highlights verwohnen. Dazu haben wir fiir Sie eine einzigartige Auswahl
an Menis zusammengestellt, die von erlesenen Weinen

unserer Sommeliere begleitet werden.

In unseren 19 individuellen Stuben stehen Ihnen verschiedene Moglichkeiten zur
Verfligung, um die vielfdltige Welt der Kafer-Kulinarik mit Ihrer Familie, Ihren Freunden
und Kollegen zu entdecken. Wir haben fiir jede Personenanzahl

den passenden Tisch, die perfekte Stube, und das dazugehorige Menii.

Wir wiinschen lhnen ein erfolgreiches, gliickliches

und gesundes Jahr voller Genussmomente

lhr Team

vom Restaurant Kafer-Schanke

oﬂ@'fer goes vegan

Vegane Gerichte, ausschlielblich aus pflanzlichen Zutaten, haben einen
festen Platz in unserem Speiseangebot. Achten Sie auf dieses Symbol.

Unsere Preise sind Inklusivpreise und enthalten Service und die gesetzliche
Mehrwertsteuer.



ineritif - ein prickelnder Huftakb

CHAMPAGNER

LAURENT-PERRIER
La Cuvée Brut
0,751/133,00 €
1,501/265,00 €

LAURENT-PERRIER
Cuvée Rosé Brut
0,751/169,00 €
1,501/334,00 €

LAURENT-PERRIER
Blanc de Blancs Brut Nature
0,751/179,00 €
1,501/369,00 €

#?JURTSCHITSCH BRUT ROSE
Jurtschitsch / Kamptal / Osterreich

0,751/79,00 €
APERITIF COCKTAIL
SARTI LEMON SPRITZ ESPRESSO MARTINI
Sarti Rosa, Schweppes Bitter Lemon, Grey Goose Vodka, Espresso,
Grapefruit Kahlda, Simple Sirup
0,201/16,50 € 0,201/17,90 €
ALKOHOLFREI BAVARIA SPRITZ SENZA WHISKY SOUR
Mondino Senza, Kafer Cuvée Zero, Marker’s Mark, Zitronensaft,
Tonic Simple Sirup
0,201/15,50 € (wahlweise Eiweils — Boston Sour)

0,201/16,90 €

GLUHWEIN & PUNSCH

ALKOHOLFREl KAFFR PUNSCH
KAFER GLUHWEIN 0,201/7,90 €
0,201/9,90 €



@er perfekte @eg’eiber = Zum Of{peritif

BUSUMER KRABBEN
an Minchner Malzbrot mit
Bio Frischkase und Krautern
6,50 €

GARNELE
gebackenes Billchen
mit Shichimi Togarashi und Teriyaki Dip
6,50 €

KAVIAR
Eigelbcreme mit 5 g Kaviar Kafer Selektion
und feinem Schnittlauch
16 €

GILLARDEAU AUSTER NO. 3
8 €

OYSRI AUSTER NO. 2
8 €

RINDERTATAR
auf gerostetem Sauerteigbrot
mit Gartenkresse und Triffelcreme
6,50 €

PATE DE GASCOGNE
in einer Croustade mit Kirsch-Ingwerchutney
6,50 €

MARONE
kleine Blatterteigschnecke
mit Macadamia und Gewdirz-Orange
6,50 €

ZIEGENKASECREME AUS DEM PERIGORD
mit schwarzem Trffel
6,50 €



%\War ~ das “Pesondere fii ohweg

»NUDELSALAT“ UNSERER KUCHENCHEFS
30 g Imperial Kafer Selektion Kaviar auf japanischen Somen Fadennudeln,

dazu Créme fraiche aus der Normandie, Aonori, Schnittlauch und Yuzu
89 €

El, El, EI ...
in 6 goldenen Eiern im Eierkarton serviert
mit Kartoffelmousseline, franzosischer Creme fraiche, Eigelb, Eiweif3, Schnittlauch
und 20 g Kafer Selektion Kaviar
64 €

IMPERIAL KAFER SELEKTION
Seine prallen und grolRkérnigen Rogen zergehen sanft auf der Zunge und entfalten
dabei ihr feines, nussiges Aroma. Unsere beliebteste Sorte stammt von einer Kreuzung
der Stor-Arten , Acipenser Schrenckii” und ,Huso Dauricus”.

30g/89€ 50g/145€ 125g/355€ 500g/1.400 €

OSSETRA
Ossetra Kaviar der Stor-Art ,Acipenser Gueldenstaedtii” ist aufgrund
seines unverwechselbaren, nussigen Geschmacks so begehrt.
Das Korn ist etwas kleiner und angenehm im Geschmack.
Am Gaumen entwickelt dieser Kaviar eine wunderbare Cremigkeit.

30g/99 € 50g/159€ 125g/385€ 250g/775 €

Dazu servieren wir jeweils Blinis, Creme fraiche aus der Normandie,
Schnittlauch, Eiweifs und Eigelb.



09“6 enii 1« %ntergenuss »

VORSPEISE

DAS BESTE VOM GERAUCHERTEN GEWURZLACHS
UND GRAVED LACHS
mit eingelegter bunter Bete, Joghurtmousse,
geriebenem Meerrettich und Wildkrdutersalat

ZWISCHENGANG

KURBIS-CURRY-SUPPCHEN
mit Kokosmilch, Jaipur-Curry
und gebratener Black Tiger Garnele

HAUPTGANG

HIRSCHRUCKEN AUS BAYERISCHER JAGD
mit Vaudouvan gewlirzt, sautiertes buntes Wintergemdise,
Preiselbeeren, Kartoffelpldatzchen und aromatische Jus

DESSERT
SCHNEEFLOCKCHEN

Nougat-Mousse mit karamellisierter Haselnuss,
Zwetschgenkompott und Vanille-Zimt-Eis

4-GANG-MENU 128 €

WIR EMPFEHLEN DAZU

VISTAMARE by Angelo Gaja GIGONDAS
(Vermentino, Viognier, Fiano) (Grenache, Mourvedre, Syrah)
Ca’ Marcanda / Toskana / Italien E. Guigal / Rhonetal / Frankreich
0,751/129 € 0,751/69 €
WHISPERING ANGEL ROSE BRUNELLO DI MONTALCINO

(Grenache, Cinsault, Rolle, Syrah) (Sangiovese Grosso)
Chateau d’Esclans / Provence / Castelgiocondo / Toskana / Italien
Frankreich 0,751/155 €

0,751/79€ 1,501/179 € 3,01/399 €



&e enii 2 « U finterzauber »

VORSPEISE

MEERESFRUCHTE ETAGERE
mit Nordseekrabben, Crevette Rosé, Schere von der Schneekrabbe,
Auster, Miesmuscheln, Black Tiger Garnelen, Herzmuscheln,
Wellhornschnecke, Passepierre-Algen
dazu Cocktailsauce, Wasabimayonnaise und Zitrone

ZWISCHENGANG

OCHSENSCHWANZESSENZ
mit MarkkloBchen, getriiffeltem Bio Eierstich,
Wourzelgemise und Schnittlauch

HAUPTGANG

GESCHNETZELTES « A LA ROSSINI »
Spitzen vom US Premium Rinderfilet mit gebratener Ganseleber,
Périgord-Triiffel, Selleriemousseline, Blattspinat und Madeirajus

DESSERT

GLUHWEIN-BIRNE
im Glihweinsud pochiert mit Orangencréme,
Birnen-Rum-Gel und gebrannten Pistazien

4-GANG-MENU 158 €

WIR EMPFEHLEN DAZU

MONTAGNY 1¢CRU
VIGNE DU SOLEIL
(Chardonnay)
Seguin-Manuel / Burgund / Frankreich
0,751/69 €

810 OLBERG RIESLING GG
Kiihling-Gillot / Rheinhessen /
Deutschland
0,751/139 €

CHATEAU DE PEZ
(Cabernet Sauvignon, Merlot)
Chateau de Pez / St. Estephe /

Bordeaux / Frankreich
0,751/129€ 1,501/280 €

Demeter PANNOBILE
(Zweigelt, Blaufrankisch)
Heinrich / Burgenland / Osterreich
0,751/85€ 1,51/190 €



Q9‘€ enii 3 « finterwald »

VORSPEISE

PATE EN CROUTE
von Ente und Ganseleber mit Kirsch-Chutney
und cremigem Selleriesalat

SUPPE

KURBIS-CURRY-SUPPCHEN
mit Kokosmilch, Jaipur-Curry
und gebratener Black Tiger Garnele

HAUPTGANG

RINDERROULADE
vom Simmentaler Rind, gefiillt mit feinem Bauchspeck,
geschmorten Zwiebeln und sauren Gurken dazu griine Bohnen,
Karottenperlen, Butterspatzle und Schmorjus

DESSERT

KAISERSCHMARRN
mit Rohrzucker und Rum flambiert,
dazu Apfelkompott und Mandelblattchen

4-GANG-MENU 109 €

WIR EMPFEHLEN DAZU

810 CHABLIS MONTMAINS "8 CRU 810 POMMARD PETITS NOIZONS
(Chardonnay) (Pinot Noir)
Jean-Marc Brocard / Burgund / Seguin-Manuel / Burgund / Frankreich
Frankreich 0,751 119 €

0,751/85€ 1,501/190 €

810 GRAUBURGUNDER R MALTERDINGER SPATBURGUNDER
Kiihling-Gillot / Rheinhessen / Bernhard Huber / Baden / Deutschland
Deutschland 0,751/79 €

0,751/59 €



09“6 enii L « Qfinterklassik »

VORSPEISE

CARPACCIO CIPRIANI
hauchdiinne Scheiben von der bayerischen Ochsenlende,
mit Zitronenmayonnaise, Parmesan und Rucola

ZWISCHENGANG

HUMMEREINTOPF
ausgelostes Hummerfleisch mit weillen Zwiebeln, Karotten, Sellerie,
Zuckerschoten und Champignons im kraftigen Hummerfond
mit kleinem Hummer-Malzbrot

HAUPTGANG

PIEMONTESER KALBSRUCKEN
im Krautermantel mit Wintergemiise,
Selleriemousseline und Triiffeljus

DESSERT

KAFER HIMBEERTARTE
Mdirbteig mit frischen Himbeeren,
Macaron und Vanille-Eis

4-GANG-MENU 139 €

WIR EMPFEHLEN DAZU

ETNA BIANCO IL PINO DEL BISERNO
(Carricante) (Merlot, Cabernet, Petit Verdot)
Benanti / Sizilien / Italien Tenuta di Biserno (Antinori) / Toskana /
0,751/54 € Italien
0,751/129 €
respekt-BIODYN DFR OTT MALBEC CONCRETO
(Gruner Veltliner) Zuccardi
Bernhard Ott / Wagram / Osterreich Valle de Uco / Mendoza / Argentinien

0,751/75€ 1,501/180 € 0,751/85 €



Q9‘€ enii 5 « finterschmaus »

VORSPEISE

MEERESFRUCHTE ETAGERE
ab 2 Personen
mit Nordseekrabben, Crevette Rosé, Schere von der Schneekrabbe,
Auster, Miesmuscheln, Black Tiger Garnelen, Herzmuscheln,
Wellhornschnecke, Passepierre-Algen
dazu Cocktailsauce, Wasabimayonnaise und Zitrone

ETAGERE DELUXE
-ab 2 Personen
zusatzlich mit halben Kanadischem Hummer und Kaviar Blinis

ZWISCHENGANG

SCHLEMMER BRETTL
ab 4 Personen
Dry Aged Black Angus am Knochen gebraten, Dierendonck Pork Rib,
Black Tiger Garnelen, Mini Schnitzelchen und Seeteufel Medaillons mit
Selleriemousseline, sautiertem Wintergemiise, Sauce Béarnaise und Kalbsjus

DESSERT

KLASSISCHE CREME BRULEE
mit eingelegter Quitte, Mascarpone
und Zimtstern

3-GANG-MENU MEERESFRUCHTE ETAGERE 165 €
3-GANG-MENU ETAGERE DELUXE 219 €

WIR EMPFEHLEN DAZU

810 OLBERG RIESLING GG KAFER SAINT-EMILION GRAND CRU
Kihling-Gillot / Rheinhessen / (Merlot, Cabernet Franc)
Deutschland Chateau Teyssier / Bordeaux / Frankreich
0,751/139 € 0,751/89€ 1,501/195 €
respekt-BIODYN DER OTT CHATEAUNEUF-DU-PAPE LES SINARDS
(Gruner Veltliner) (Grenache, Mourvéedre, Syrah)
Bernhard Ott / Wagram / Osterreich Famille Perrin / Rhénetal / Frankreich

0,751/75€ 1,501/180 € 0,751/75 €



09“6 enii 6 « O finterabend>

VORSPEISE

VOGERLSALAT
mit Kartoffel-Dressing, Preiselbeeren,
gerostetem Wammer| vom Strohschwein, Kiirbiskernen und Cro(tons

ZWISCHENGANG

TAGLIOLINI MIT WEIREM TRUFFEL
mit Triffelsauce
und 2 g weilsem Triiffel

HAUPTGANG

LABEL ROUGE ENTENBRUST AUS CHALLANS
mit Flower Sprouts, Blaukraut, eingelegten Quitten,
Pommes Dauphine und Entenjus

DESSERT

CHILENISCHE HERZKIRSCHEN nach Verfiigbarkeit
im Beaujolais-Sud
mit Sauerrahm-Eis

4-GANG-MENU 149 €

WIR EMPFEHLEN DAZU

POMINO BIANCO BARBERA D’ASTI BATTAGLIONE
(Chardonnay, Pinot Bianco) Renato Ratti / Piemont / Italien
Frescobaldi / Toskana / Italien 0,751/49 €
0,751 /49 €
BIO CHABLIS MONTMAINS "8 CRU CHATEAU DE PEZ
(Chardonnay) (Cabernet Sauvignon, Merlot)
Jean-Marc Brocard / Burgund / Chateau de Pez / St. Estephe /
Frankreich Bordeaux / Frankreich

0,751/85€ 1,501/190 € 0,751/129 € 1,501/280 €



Q9‘€ enii 1 « %ntertraum »

VORSPEISE

HUMMERCOCKTAIL
Kanadischer Hummer mit Cocktailsauce, Creme fraiche,
gegrillter Ananas, Champignons und Chiffonade

ZWISCHENGANGI

SPIEGELEI MIT WEIREM TRUFFEL
auf Rahmspinat
und 2 g weilsem Triiffel

ZWISCHENGANGI

GEBRATENE PRESTIGE ENTENLEBER
mit Selleriemousseline, eingelegter Quitte
und Entenjus

HAUPTGANG

US PREMIUM RINDERFILET
ab 4 Personen
am Stlick gebraten mit Bratkartoffeln, wildem Brokkoli,
Hokkaidokirbis, Pfeffersauce und Sauce Béarnaise

DESSERT

SCHNEEFLOCKCHEN
Nougat Mousse mit karamellisierter Haselnuss,
Zwetschgenkompott und Vanille-Zimt-Eis

5-GANG-MENU 245 €

WIR EMPFEHLEN DAZU

LUGANA | FRATI BOLGHERI ROSSO
Ca dei Frati / Lombardei / Italien (Merlot, Cabernet, Syrah)
0,751/55€ 1,501/129 € Le Macchiole / Toskana / Italien
0,751/69 €
POUILLY-FUME LADOUCETTE BRUNELLO DI MONTALCINO
(Sauvignon Blanc) (Sangiovese Grosso)
Chateau du Nozet / Loire / Frankreich Castelgiocondo / Toskana / Italien

0,751/89 € 0,751/155 €



Q9‘€ enii 8 « Ulinterduft »

VORSPEISE

DAS BESTE VOM GERAUCHERTEN
GEWURZLACHS UND GRAVED LACHS
mit eingelegter Bunter Bete, Joghurtmousse,
geriebenem Meerrettich und Wildkrdutersalat

ZWISCHENGANG

HUMMEREINTOPF
ausgelostes Hummerfleisch mit weillen Zwiebeln, Karotten, Sellerie,
Zuckerschoten und Champignons im kraftigen Hummerfond
mit kleinem Hummer-Malzbrot

HAUPTGANG

LOUP DE MER
gebraten mit Fadennudeln, Artischocke,
Fenchel, Pulpo a la Gallega und Safran-Bouillabaisse-Sud

DESSERT

ELSA‘S SCHOKOLADENKUCHEN
mit zart schmelzendem Kern,
Rumtopffriichten und Madagascar-Vanille-Eis

4-GANG-MENU 149 €

WIR EMPFEHLEN DAZU

ETNA BIANCO Demeter CIGALUS BLANC
(Carricante) (Chardonnay, Viognier, Sauvignon

Benanti / Sizilien / Italien Blanc) Gérard Bertrand /

0,751/54 € Languedoc / Frankreich

0,751/69 €



o}Le enii 9 « CYegane Ulethnacht »

VORSPEISE

«TIERISCH GUT» I
Kéfer’'s veganes Tatar
mit Aubergine, Rote Riiben, Zitronenemulsion,
eingelegten Buchenpilzen und Wildkrautersalat

ZWISCHENGERICHTE

KURBIS-CURRY-SUPPCHEN
mit Kokosmilch, Jaipur-Curry
und Mango-Kaviar

HAUPTGANG

ROTE BETE HUMMUS E
gefillter Pani Puri, mit Hafer-Limonenjoghurt, Minze,
Chioggia, knusprigem Knoblauch und Zhug

DESSERT

GLUHWEIN-BIRNE E
im Glihweinsud pochiert mit Orangencréme,
Birnen-Rum-Gel und gebrannten Pistazien

4-GANG-MENU 92 €

WIR EMPFEHLEN DAZU

Demeter CJIGALUS BLANC FINCA YGAY RIOJA RESERVA
(Chardonnay, Viognier, Sauvignon (Tempranillo, Graciano, Mazuelo,
Blanc) Gérard Bertrand / Garnacha)
Languedoc / Frankreich Marqués de Murrieta / Rioja / Spanien
0,751/69 € 0,751/65 €
respekt BIODYN DER OTT MALTERDINGER SPATBURGUNDER
(Gruner Veltliner) Bernhard Huber / Baden / Deutschland
Bernhard Ott / Wagram / Osterreich 0,751/79 €

0,751/75€ 1,501/180 €



(:2/(psere C?Iﬁhterh%ﬂﬂ@ghts
CZum ellen in der ischmithe

VORSPEISE

MEERESFRUCHTE-ETAGERE
-ab 2 Personen 54 € p. P.-

mit Nordseekrabben, Crevette Rosé, Schere von der Schneekrabbe,
Auster, Miesmuscheln, Black Tiger Garnelen, Herzmuscheln,
Wellhornschnecke, Passepierre-Algen
dazu Cocktailsauce, Wasabimayonnaise und Zitrone

HAUPTGANGE

BLACK & WHITE - UNSERE EMPFEHLUNG -
-fiir 3 bis 4 Personen 549 €-

*lackiert mit Triffeljus*
belegt mit schwarzem Périgord und weifsem Triiffel

* 1,1 kg OEDLACH - Tomahawk by Dierendonck
* 5 g Périgord Triiffel
* 10 g weilder Triffel

serviert mit Wintergemtse, griinen Bohnen, Pommes Frites,
Kalbsjus und Sauce Béarnaise

~Mit der Marke Oedslach erweist Metzgermeister Hendrik Dierendonck nicht nur eine Hommage an

seinen Vater, sondern prasentiert auch eine Fleischqualitt, die wir in Europa bisher nur sehr selten
schmecken durften. Oedslach — Fleisch-Terroir vom Feinsten!” -James Byron
Oedslach stammt aus einer Zeit, in der wir uns nicht auf Tierrassen konzentrierten, sondern liebevoll
bestimmte Fleischstiicke zum Aufhidngen und Reifen beiseitelegten.
Diese Stticke wurden aufgrund ihrer Farbe, Marmorierung, ihres Aromas, ihrer Konsistenz und Struktur
ausgewdhlt und nach altbewéhrten Traditionen und unserem eigenen, einzigartigen, modernen
Alterungsprozess gereift.

SCHLEMMER BRETTL
-ab 4 Personen 95 € p. P.-

Dry Aged Black Angus am Knochen gebraten, Dierendonck Pork Rib,
Black Tiger Garnelen, Mini Schnitzelchen und Seeteufel-Medaillons mit
Selleriemousseline, sautiertem Wintergemiise, Sauce Béarnaise und Kalbsjus

14



WILDGULASCH AUS HEIMISCHER JAGD
-ab 4 Personen 42€ p. P.-

*im herrlichen Kupfertopf serviert*
fir das gesellige Beisammensein zum Selberschépfen
mit Wintergemlise, Preiselbeeren, eingelegter Quitte und Spatzle

US PREMIUM RINDERFILET
-ab 4 Personen 89 € p. P.-

am Stilick gebraten mit Bratkartoffeln,
wildem Brokkoli, Hokkaidoktirbis, Pfeffersauce und Sauce Béarnaise

SCHOTTISCHER LABEL ROUGE LACHS
-ab 10 bis 20 Personen 54 € p. P.-

in der Meersalzkruste gegart,
serviert mit Kartoffelmousseline, Babyspinat und Champagner-Buttersauce

BRETONISCHER STEINBUTT
WHITE & BLACK
-165 €p. P.-

vom grolSen Tier gebraten,
mit weillem Triffel und Kafer Selektion Kaviar

* 170 g Steinbutt
* 30 g Kéfer Selektion Kaviar
* 2 g weilSer Triffel

serviert mit Kartoffelmousseline, Babyspinat und Champagner-Buttersauce

OCEAN ROYALE
-ab 2 Personen 109 € p. P.-

Thunfisch Tataki vom Lavasteingrill, Bahamas Languste, Black Tiger Garnele,
Gillardeau Auster, Jakobsmuschel, Pulpo, eingelegte Gartengurke, Algensalat,
eingelegter Ingwer, im Eichenfass gereifte Sojasauce, Wasabi und Sushi-Reis

DESSERT

EISBOMBE ,, BAKED ALASKA“
-ab 8 Personen 23 € p. P.-

Bio Vanille-, Schokoladen- und Erdbeer-Eiscreme mit Baiser ummantelt
und am Tisch fiir Sie mit Grand Marnier flambiert
serviert mit Beeren und frischer Bio Schlagsahne



CZ/{ber\sicht %rspeisen

NUDELSALAT UNSERER KUCHENCHEFS
30 g Imperial Kéfer Selektion
auf japanischen Somen Fadennudeln dazu Créme fraiche aus der Normandie,

Aonori, Schnittlauch und Yuzu
89 €

El, El, EI ...
in 6 goldenen Eiern im Eierkarton serviert
mit Kartoffelmousseline, franzosischer Creme fraiche, Eigelb, Eiweif8, Schnittlauch
und 20 g Kafer Selektion Kaviar
65 €

VOGERLSALAT
mit Kartoffel-Dressing, Preiselbeeren, gerostetem Wammerl vom Strohschwein,

Kirbiskernen und Cro(tons
23 €

«TIERISCH GUT»
Kafer’s veganes Tatar
mit Aubergine, Roter Riiben, Zitronenemulsion,

eingelegten Buchenpilzen und Wildkrautersalat
24 €

PATE EN CROUTE
von Ente und Génseleber mit Kirsch-Chutney und cremigem Selleriesalat
32 €




CZJ{bersicht %rspeisen

DAS BESTE VOM GERAUCHERTEN
GEWURZLACHS UND GRAVED LACHS
mit eingelegter bunter Bete, Joghurtmousse, geriebenem Meerrettich
und Wildkrautersalat
32 €

MEERESFRUCHTE-ETAGERE
-ab 2 Personen 54 € p. P.-
mit Nordseekrabben, Crevette Rosé, Schere von der Schneekrabbe, Auster,
Miesmuscheln, Black Tiger Garnelen, Herzmuscheln, Wellhornschnecke,
Passepierre-Algen, dazu Cocktailsauce, Wasabimayonnaise und Zitrone

ETAGERE DELUXE
-ab 2 Personen 105 € p. P.-
mit zusatzlich halben Kanadischem Hummer und Kaviar Blinis

CARPACCIO CIPRIANI
hauchdtinne Scheiben von der bayerischen Ochsenlende,
mit Zitronenmayonnaise, Parmesan und Rucola
27 €

HUMMERCOCKTAIL
Kanadischer Hummer mit Cocktailsauce,
gegrillter Ananas, Champignons und Chiffonade
57 €



Cb{bersicht %M’schenga'nge und duppen

KURBIS-CURRY-SUPPCHEN
mit Kokosmilch, Jaipur-Curry

optional mit

Mango-Kaviar 21 €
oder
gebratener Black Tiger Garnele 21 €

OCHSENSCHWANZESSENZ
mit MarkkloBchen, getriiffeltem Bio Eierstich,
Wourzelgemise und Schnittlauch
21 €

BLUMENKOHL & SELLERIE 4
gerauchert und auf Meersalz gegart
mit Zwiebelcreme, Sauerkraut-Kombualgen-Sud und gepickelten Radieserl
25 €

GEBRATENE PRESTIGE ENTENLEBER
mit Selleriemousseline, eingelegter Quitte und Entenjus
37 €

HUMMEREINTOPF
ausgeldstes Hummerfleisch mit weifSen Zwiebeln, Karotten, Sellerie,
Zuckerschoten und Champignons im kraftigen Hummerfond
mit kleinem Hummer-Malzbrot
42 €

SPIEGELEI MIT WEIBEM TRUFFEL
auf Rahmspinat
und 2 g weillem Triiffel
47 €

TAGLIOLINI MIT WEIREM TRUFFEL
mit Triffelsauce und 2 g weilsem Triiffel
47 €

TAGLIOLINI MIT IMPERIAL KAVIAR
*30 g pro Person*
mit Champagner-Buttersauce und Schnittlauch
89 €



Cabersicht Ql—eauptgénge

ROTE BETE HUMMUS
gefiillter Pani Puri mit Hafer-Limonenjoghurt, Minze,
Chioggia, knusprigem Knoblauch und Zhug
32 €

KABELJAU
im Krdutersud pochiert, mit Spitzkohl, Nordseekrabben,
Butternusskiirbis und Pommes Dauphine
46 €

LOUP DE MER
gebraten mit Fadennudeln, Artischocke,

Fenchel, Pulpo a la Gallega und Safran-Bouillabaisse-Sud
62 €

GESCHNETZELTES «A LA ROSSINI»
Spitzen vom US Premium Rinderfilet mit gebratener Ganseleber,
Périgord-Triiffel, Selleriemousseline, Blattspinat und Madeirajus
69 €

RINDERROULADE
vom Simmentaler Rind, gefiillt mit feinem Bauchspeck, geschmorten Zwiebeln
und sauren Gurken dazu griine Bohnen, Karottenperlen, Butterspatzle und Schmorjus
39 €




CMbersieht Q/—eauptga’nge

HIRSCHRUCKEN AUS BAYERISCHER JAGD
mit Vaudouvan gewdirzt, dazu sautiertes buntes Wintergemdise,
Preiselbeeren, Kartoffelpldatzchen und aromatische Jus
59 €

PIEMONTESER KALBSRUCKEN
im Krautermantel mit Wintergemiise,
Selleriemousseline und Triiffeljus
54 €

LABEL ROUGE ENTENBRUST AUS CHALLANS
mit Flower Sprouts, Blaukraut, eingelegten Quitten,
Pommes Dauphine und Entenjus
56 €

US PREMIUM RINDERFILET
ab 4 Personen
am Stiick gebraten mit Bratkartoffeln, wildem Brokkoli,

Hokkaidokiirbis, Pfeffersauce und Sauce Béarnaise
89 €

TAGLIOLINI MIT WEIREM TRUFFEL
mit Triiffelsauce
und 2 g weillem Triiffel
59 €



CZJ{bersicht Desserts

ELSA"S SCHOKOLADENKUCHEN
mit zart schmelzendem Kern, Rumtopffriichten
und Madagascar-Vanille-Eis
19 €

KAFER HIMBEERTARTE
Mdrbteig mit frischen Himbeeren,
Macaron und Vanille-Eis
19 €

KAISERSCHMARRN
mit Rohrzucker und Rum flambiert, dazu Apfelkompott
und gebraunte Mandelblattchen
22 €

CHILENISCHE HERZKIRSCHEN nach Verflgbarkeit
im Beaujolais-Sud mit Sauerrahm-Eis
25 €

GLUHWEIN-BIRNE E1
im Glihweinsud pochiert mit Orangencréme,
Birnen-Rum-Gel und gebrannten Pistazien
19 €

SCHNEEFLOCKCHEN
Nougat-Mousse mit karamellisierter Haselnuss,
Zwetschgenkompott und Vanille-Zimt-Eis
19 €

KLASSISCHE CREME BRULEE
mit eingelegter Quitte, Mascarpone
und Zimtstern
19 €

EISBOMBE , BAKED ALASKA“
-ab 8 Personen 23 € p. P.-
Bio Vanille-, Schokoladen- und Erdbeer-Eiscreme mit Baiser ummantelt
und am Tisch fir Sie mit Grand Marnier flambiert,
serviert mit Beeren und frischer Bio Schlagsahne



CDe Niter Wein- ek

WEISSWEINE

Demeter CIGALUS BLANC

(Chardonnay, Viognier, Sauvignon Blanc)
Gérard Bertrand / Languedoc / Frankreich
0,751/76 €

POMINO BIANCO
(Chardonnay, Pinot Bianco)
Frescobaldi / Toskana / Italien
0,751 /56 €

LUGANA | FRATI

Ca dei Frati / Lombardei / Italien
0,751/59 €

1,501/129 €

VISTAMARE by Angelo Gaja
(Vermentino, Viognier, Fiano)
Ca’ Marcanda / Toskana / Italien
0,751/134 €

810 GRAUBURGUNDER R
Kiihling-Gillot / Rheinhessen / Deutschland
0,751/64 €

ETNA BIANCO
(Carricante)

Benanti / Sizilien / Italien
0,751/64 €

RIESLING TROCKEN
Robert Weil / Rheingau / Deutschland
0,751/54 €

80 QLBERG RIESLING GG
Kiihling-Gillot / Rheinhessen / Deutschland
0,751/139 €

810 CHABLIS MONTMAINS "™ CRU
(Chardonnay)

Jean-Marc Brocard / Burgund / Frankreich
0,751/89 €

1,501/198 €

POUILLY-FUME LADOUCETTE
(Sauvignon Blanc)

Chateau du Nozet / Loire / Frankreich
0,751/89 €

respekt-BIODYN DER OTT

(Gruner Veltliner)

Bernhard Ott / Wagram / Osterreich
0,751/79 €

1,501/189 €

MONTAGNY 1¢CRU VIGNE DU SOLEIL
(Chardonnay)

Seguin-Manuel / Burgund / Frankreich
0,751/74 €

ROSEWEINE

WHISPERING ANGEL ROSE

(Grenache, Cinsault, Rolle, Syrah)
Chateau d’Esclans / Provence / Frankreich
0,751/79 €

1,51/179 €

3,01/399 €

[Da es bei den Weinen zu
Jahrgangswechseln kommen kann,
haben wir diese nicht mit aufgefiihrt.
Fragen Sie gerne nach - auch falls lhr
Lieblingswein nicht dabei ist.]




CDe Niter Wein- ek

ROTWEINE

BARBERA D’ASTI BATTAGLIONE
Renato Ratti / Piemont / Italien
0,751/56 €

FINCA YGAY RIOJA RESERVA

(Tempranillo, Graciano, Mazuelo, Garnacha)
Marqués de Murrieta / Rioja / Spanien
0,751/69 €

GIGONDAS

(Grenache, Mourvedre, Syrah)

E. Guigal / Rhonetal / Frankreich
0,751/74 €

BOLGHERI ROSSO

(Merlot, Cabernet, Syrah)

Le Macchiole / Toskana / Italien
0,751/69 €

IL PINO DEL BISERNO

(Merlot, Cabernet, Petit Verdot)

Tenuta di Biserno (Antinori) / Toskana / Italien
0,751/129 €

MALBEC CONCRETO

(Zuccardi)

Valle de Uco / Mendoza / Argentinien
0,751/89 €

CHATEAUNEUF-DU-PAPE LES SINARDS
(Grenache, Mourvedre, Syrah)

Famille Perrin / Rhonetal / Frankreich
0,751/79 €
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810 POMMARD PETITS NOIZONS
(Pinot Noir)

Seguin-Manuel / Burgund / Frankreich
0,751/125 €

KAFER SAINT-EMILION GRAND CRU
(Merlot, Cabernet Franc)

Chateau Teyssier / Bordeaux / Frankreich
0,751/89 €

1,501/195 €

Demeter PANNOBILE

(Zweigelt, Blaufrankisch)

Heinrich / Burgenland / Osterreich
0,751/89 €

1,51/196 €

MALTERDINGER SPATBURGUNDER
Bernhard Huber / Baden / Deutschland
0,751/85 €

CHATEAU DE PEZ

(Cabernet Sauvignon, Merlot)
Chateau de Pez / St. Estephe /
Bordeaux / Frankreich
0,751/134 €

1,501/290 €

BRUNELLO DI MONTALCINO
(Sangiovese Grosso)
Castelgiocondo / Toskana / Italien
0,751/159 €

[Da es bei den Weinen zu
Jahrgangswechseln kommen kann,
haben wir diese nicht mit aufgefiihrt.
Fragen Sie gerne nach - auch falls lhr
Lieblingswein nicht dabei ist.]




Was konnen wir sonst noch fur Sie tun?

.. \\
Mentkarten
Diese erfiillen nicht nur ihren eigentlichen ,Zweck”, sondern werden von den
Gasten oft als Erinnerung an zauberhafte Momente in der Kafer-Schankemit
nach Hause genommen. Gerne beschriften wir diese auch individuell mit
lhrem Wunschtext oder lhrem Logo.
pro Stiick ab 4,90 € /

: Tischkarten
Sie planen eine bestimmte Sitzordnung?
Passende Tischkartchen schreiben wir lhnen per Hand.
pro Stiick 1,50 €

s

Entertainment

/ Sie mochten neben Speisen und Getranken noch die passende Unterhaltung? ‘
X Wir bieten lhnen das perfekte Programm dafiir an.
Von musikalischer Begleitung durch eine Band oder einen DJ, iiber magisches
Entertainment durch einen Zauberer, bis hin zu einem Fotografen oder einer
Fotobox fiir bleibende Erinnerungen und lustige Schnappschiisse.

{

Dekoration
Nichts verwandelt einen Tisch schoner als Blumen. Ob modern puristisch,
klassisch opulent oder einmal ganz anders — wir helfen lhnen zusammen mit
unserem Floristen, die richtige Auswahl fur Ihre Feier zu finden.
~__

Bitte lassen Sie uns wissen, welche Vorstellungen Sie haben und
welches Budget wir hierfiir einplanen dirfen.

Kindergeburtstage

Feiern Sie mit lhren Kleinen bei uns in einer einmaligen Atmosphire:
Ob Schnitzeljagd, Kochkurs, Limbo-Tanz, bunte Luftballon-Dekoration,
\ Kinderbetreuung, Prinzessinnen-, Einhorn- oder Traktor-Torte:

Wir bringen Kinderaugen zum Leuchten.

Unterstutzung

Auf Anfrage gehen wir lhnen gerne bei Hilfstitigkeiten zur Hand: selbst
mitgebrachte Meniikarten, Gastgeschenke, Dekorationen oder Ahnliches werden
mit vorheriger Abklarung von unserem Team verteilt, aufgestellt und aufgebaut.

Je nach Aufwand berechnen wir hierfiir Kosten in Hohe von 45 € / Stunde.




Q@m pers@nlicher Q%)ntakt

« VERANSTALTUNGEN SIND
UNSERE LEIDENSCHAFT »

Ihren Tag, Mittag und/oder Abend in ein perfektes Fest voller Genuss zu
verwandeln, ist unsere grofSte Herzensangelegenheit.

Egal ob Neujahrsauftakt, Geburtstagsfeier, Firmenfest, Hochzeit oder Taufe —
wir sorgen daftir, dass Sie sich bei uns wohlftihlen und
wunderbare Stunden erleben.

Wir beraten Sie im Vorfeld ausfiihrlich und zeigen lhnen,
wie wir lhre Wiinsche verwirklichen konnen,
auch wenn sie noch so ausgefallen sind.

IHRE ANSPRECHPARTNERINNEN:

Dorthe Bredenbrocker
+49 89 4168 258
d.bredenbroecker@feinkost-kaefer.de

Lena Streibl
+49 89 4168 250
[.streibl@feinkost-kaefer.de

Ann-Kathrin Foll
+49 89 4168 320
a.foell@feinkost-kaefer.de

Feinkost Kafer GmbH
Restaurant Kafer-Schinke, Prinzregentenstr. 73, 81675 Miinchen

Fax +49 89 4168 623 // kaeferschaenke@feinkost-kaefer.de
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Q@m Bvent bei uns

Name Vorname

Firma

Adresse

PLZ Ort

Telefon

E-Mail

Anlass der Reservierung

Datum der Veranstaltung Uhrzeit

Personenzahl davon Kinder (

[hr Ansprechpartner fiir uns vor Ort

Wir mochten verbindlich buchen und akzeptieren hiermit die Allgemeinen Geschéftsbedingungen.

Datum Unterschrift

Um die Reservierung garantieren zu konnen, senden Sie uns diese Bestatigung bitte
innerhalb der nachsten 3 Tage zuriick.

Per Post Kifer-Schanke, Bankett, Prinzregentenstralle 73, 81675 Miinchen

Per E-Mail  kaeferschaenke@feinkost-kaefer.de
Per Fax +49 89 4168 623
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%ranstaltungsdetai’s -1

Um einen reibungslosen, sowie stimmungsvollen Ablauf Ihrer Feierlichkeit zu erreichen,
bitten wir Sie ausdriicklich darum, sich ab einer Personenzahl von 6 Personen
fir ein gemeinsames Menii zu entscheiden.
Es versteht sich von selbst, dass wir dabei auf individuelle Unvertraglichkeiten,
Besonderheiten und lhre Wiinsche eingehen werden.

APERITIF FINGERFOOD

Alkoholisch

Alkoholfrei

WEINE MENU

Weillwein Vorspeise

Rotwein Suppe

Roséwein Zwischengang
Hauptgang

WEITERE GETRANKE

(Kaffee, Digestifs, Cocktails) Dessert

BESONDERHEITEN / UNVERTRAGLICHKEITEN
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%ranstaltungsdetails -2

MENUKARTEN TISCHKARTEN
ab 4,90 € pro ab 1,50 € pro Stiick
JaO Nein O JaO Nein O
Menge Menge
Text
GASTGESCHENKE
JaO Nein O
Menge
Wiinsche.
DEKORATION

Blumenwiiinsche

Budget

LIVE-MUSIK TECHNIK

(Klavier, Zither, Geige, etc.) (Flipchart, Beamer, Lein- und Pinnwand, etc)
JaO Nein O JaO Nein O

Wiinsche:

SIE HABEN WEITERE WUNSCHE ODER ANMERKUNGEN?
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YMPHENBURGER 1

oy ——

Fur weitere Informationen & alle Stuben schauen Sie auf unsere Website unter

feinkost-kaefer.de/stuben vorbei!
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sfer-Otuben auf einen SPlick

TIEFGESCHOSS

1.STOCK

TROGER-
STUBE

BIBLIOTHEK

BAYERN-
STUBE

2.STOCK

HELMUT-KAFER-

| ZIMMER
BLAUES
ZIMMER

SPEISEZIMMER

/ |
GERD-KAFER- SALON
ZIMMER

HOCHZEITS-
STUBE

KRISTALL-
STUBE

RESTAURANT

CHEFSTUBE
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN — RESTAURANT KAFER-SCHANKE

1. Geltung

(1) Diese allgemeinen Geschéftsbedingungen (im Folgenden ,AGB*) gelten fur alle Vertrage, die ein Kunde (im Folgenden:
LAuftraggeber”) mit der Feinkost Kafer GmbH (ber Lieferungen und Leistungen des Restaurants Kéfer-Schénke,
PrinzregentenstraBe 73, 81675 Minchen (im Folgenden: ,Kifer”) abschlieft. Abweichende Geschiftsbedingungen des
Auftraggebers werden nicht Vertragsinhalt, auch wenn Kéfer diesen im Einzelfall nicht gesondert widerspricht.

(2) Die Lieferungen und Leistungen des Restaurants Kafer-Schénke richten sich gleichermalen an Verbraucher und Unternehmer.
Ein Verbraucher ist jede natiirliche Person, die ein Rechtsgeschift zu Zwecken abschlieft, die Uberwiegend weder ihrer
gewerblichen noch ihrer selbstandigen beruflichen Tatigkeit zugerechnet werden kénnen (§ 13 BGB). Ein Unternehmer ist eine
natlirliche oder juristische Person oder eine rechtsfahige Personengesellschaft, die bei Abschluss eines Rechtsgeschifts in
Austibung ihrer gewerblichen oder selbstandigen beruflichen Tétigkeit handelt (§ 14 Abs. 1 BGB).

2. Vertragsschluss
(1) Die Angebote von Kéfer sind freibleibend, bis sie vom Auftraggeber angenommen werden.
(2) Die Annahme muss schriftlich erfolgen. Die Schriftform wird durch Gegenzeichnung auf dem Angebot und dessen Rickleitung
an Kéfer gewahrt; die Riickleitung per E-Mail ist ausreichend.
(3) Die Annahme des Angebots muss binnen einer Frist von drei Werktagen (Montag bis Samstag) ab Zugang erfolgen.

3. Preise
Die genannten Preise verstehen sich in Euro. Sie schliefSen die zum Zeitpunkt des Vertragsabschlusses gliltige Mehrwertsteuer ein.

4. Inhalt der Reservierung/Bestellung, Nachtpauschale

(1) Inhaltliche Anderungen der Bestellung durch den Auftraggeber (z.B. Anderung der bestellten Speisen- und Getrinkeauswahl)
sind nur bis spitestens 7 Werktage vor der Veranstaltung zulissig, ausgenommen Anderungen der Teilnehmerzahl gem. Ziffer
5; die Mitteilung bedarf der Textform. Sofern die genaue Teilnehmerzahl und die genaue Speisen- und Getrankeauswahl bei
der Bestellung noch nicht mitgeteilt wurden, ist der Auftraggeber verpflichtet, Kafer diese Angaben bis zu dem vorgenannten
Zeitpunkt in Textform mitzuteilen. Diese Angaben werden — vorbehaltlich einer Anderung der Teilnehmerzahl gem. Ziffer 5 -
verbindlicher Vertragsinhalt und bei der Endabrechnung als Mindestentgelt zu Grunde gelegt. Darliber hinausgehende
Bestellungen von Speisen, Getranken, Equipment und Dienstleistungen werden zu den aktuellen Listenpreisen von Kafer
gesondert in Rechnung gestellt.

(2) Das Restaurant Kafer-Schanke schlief3t reguldr um 00:00 Uhr nachts. Sollte der Auftraggeber wiinschen, dass das Restaurant
noch langer gedffnet bleibt, ist Kéfer berechtigt, den Auftraggeber fiir den dadurch bedingten erhéhten Personaleinsatz fur jede
angefangene Stunde ab 00:00 Uhr eine Nachtpauschale von 300 € /Std. in Rechnung zu stellen.

5. Anderung der Teilnehmerzahl
Die mitgeteilte Teilnehmerzahl gilt als Rechnungsgrundlage. Die Reduzierung der Teilnehmer ist bis zu 24 Stunden vor der Veranstaltung
far bis zu 15% der vereinbarten Teilnehmerzahl durch in Textform erfolgende Mitteilung des Auftraggebers kostenfrei mdglich.
Malgeblich fiir die Rechtzeitigkeit der Reduzierung ist der Zugang der Mitteilung des Auftraggebers in Textform unter einer der
nachfolgend genannten Adressen:

Per Post: Feinkost Kafer GmbH, Prinzregentenstrale 73, 81675 Minchen
Per Fax: +49 89 4168-623
Per Mail: kaeferschaenke@feinkost-kaefer.de

6. Reservierungsgarantie

(1) Reservierungsgarantie in Form einer Angabe der Kreditkartendaten als Sicherheit fir die Zahlungsanspriiche von Kéfer aus dem
Vertrag ist auf Verlangen von Kifer zu geben.

(2) Insbesondere muss eine Reservierungsgarantie gem. Abs. 1 in folgenden Zeitrdumen erfolgen: Vorweihnachts- und
Weihnachtszeit (01.11. bis 31.12.) sowie wahrend der Messen Bau, ISPO, Bauma, Transport Logistica, Intersolar, Expo Real,
Heim & Handwerk. Dariiber hinaus ist Kifer berechtigt, als zusitzliche Reservierungsgarantie in den vorgenannten Zeitraumen
eine Anzahlung in Héhe von 80 % des Mindestentgelts gem. Ziffer 4 (1) zu erheben, die zwei Werktage vor der Veranstaltung
fallig ist.

7. Anderungsvorbehalt
(1) Kéfer ist berechtigt, unter Berilicksichtigung der Interessen des Auftraggebers in einer fiir diesen zumutbaren Weise die
geschuldete Leistung zu dndern oder von ihr abzuweichen. Kifer behalt sich fiir eine optimale Auslastung das Recht vor, Stuben
zu tauschen.
(2) Kafer wird den Auftraggeber (iber eine etwaige Anderung zeitnah informieren

8. Ausschluss des Widerrufsrechts
Ein Widerrufsrecht des Auftraggebers ist nach § 312g Abs. 2 Nr. 1, Nr. 2 sowie Nr. 9 BGB ausgeschlossen.
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9. Stornierungsbedingungen / - gebiihr
(1) Nachfolgende Stornierungsbedingungen gelten fiir den Auftraggeber im Falle einer Stornierung durch den Auftraggeber:

Ab  Buchungsdatum bis 14 Werktage vor | kostenfreier Riicktritt
Veranstaltung

13 Werktage bis 3 Werktage vor Veranstaltung 30% des entgangenen Speisenumsatzes
sowie bis dato entstandene Kosten und Aufwendungen
Ab 2 Werktage vor Veranstaltung 80% des entgangenen Speisenumsatzes

sowie bis dato entstandene Kosten und Aufwendungen

(2) Bei Reservierungen mit a la carte Wahl, wird hinsichtlich des entgangenen Speisenumsatzes ein durchschnittlicher 3-Gang-
Mentipreis in Hohe von € 85,00 zu Grunde gelegt. Ansonsten wird der entgangene Speisenumsatz auf Basis des vereinbarten
Angebots errechnet.

(3) Dem Auftraggeber ist ausdriicklich der Nachweis gestattet, dass Kéfer kein oder ein wesentlich niedrigerer Schaden entstanden
ist.

10. Riicktrittsbedingungen / Riicktritt durch Kéfer
Kafer ist berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag zuriickzutreten, insbesondere wenn:
e hohere Gewalt oder andere, vom Restaurant nicht zu vertretende Leistungshindernisse, die durch zumutbare Aufwendungen
von Kéfer nicht tiberwunden werden kénnen, die Erfillung des Vertrages unméglich machen.
e  Trotz bestehender Vereinbarungen mit Lieferanten von Kéfer die Lieferung erforderlicher Materialien nicht méglich ist, ohne
dass Kéfer dies zu vertreten hat.
In diesen Fillen wird Kifer den Auftraggeber unverziiglich informieren und die vom Auftraggeber bislang geleisteten Zahlungen
unverziiglich erstatten.

11. Mitbringen von Speisen / Getranken / Dritten

(1) Der Auftraggeber darf Speisen und Getrdnke zum Verzehr in das Restaurant grundsétzlich nicht mitbringen. Auf besonderen
Wunsch kénnen mitgebrachte Weine gegen Verrechnung einer Getrankeausfallpauschale gestattet werden. Dies ist im Vorfeld
der Veranstaltung mit der Kafer zu vereinbaren.

(2) Ferner ist der Auftraggeber nicht berechtigt ohne Zustimmung von Kéfer dritte Dienstleister auf den Gebieten Dekoration und
Unterhaltung jeglicher Art in den Rdumen der Feinkost Kdfer GmbH zu beschéftigen oder titig werden zu lassen.

(3) Der Auftraggeber haftet im Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen fiir alle von ihm verursachten Schiaden einschlieBlich
Verunreinigungen, z.B. fiir den Ersatz von zerstértem Inventar oder fir erhdhten Reinigungsaufwand. Dies gilt auch fiir Schiden,
die durch Giste des Auftraggebers entstehen.

12. Haftung

(1) Sofern es sich bei dem Auftraggeber um einen Verbraucher handelt, beschrankt sich die Haftung von Kéfer bei leicht fahrldssiger
Pflichtverletzung auf den vorhersehbaren vertragstypischen unmittelbaren Durchschnittsschaden. Dies gilt auch bei leicht
fahrldssigen Pflichtverletzungen durch Angestellte, Arbeitnehmer, Vertreter oder Erfillungsgehilfen von Kéfer.

(2) Sofern es sich bei dem Auftraggeber um einen Unternehmer, eine juristische Person des 6ffentlichen Rechts oder um 6ffentlich-
rechtliches Sondervermdgen handelt, sind Schadenersatzanspriiche unabhdngig von der Art der Pflichtverletzung,
einschlieBlich unerlaubter Handlungen, ausgeschlossen, soweit nicht vorsatzliches oder grob fahrldssiges Handeln vorliegt. Bei
Verletzung wesentlicher Vertragspflichten haftet Kafer fir jede Fahrldssigkeit, jedoch nur bis zur Hohe des vorhersehbaren
Schadens. Anspriche auf entgangenen Gewinn, ersparte Aufwendungen, aus Schadenersatzanspriichen Dritter sowie auf
sonstige mittelbare Schidden und Folgeschdden kénnen nicht verlangt werden, es sei denn, ein von Kéfer garantiertes
Beschaffenheitsmerkmal bezweckt gerade, den Auftraggeber gegen solche Schdden abzusichern.

(3) Soweit die Haftung von Kafer gem. Ziffer 12 (2) ausgeschlossen oder beschrinkt ist, gilt dies auch fuhr Angestellte,
Arbeitnehmer, Vertreter und Erfiillungsgehilfen von Kafer.

(4) Die Haftungsbeschriankungen und -ausschliisse von Kéfer gem. Ziffern 12 (1), 12 (2) und 12 (3) gelten nicht fuhr Anspriiche,
die wegen arglistigen Verhaltens von Kafer entstanden sind, sowie bei einer Haftung fiir garantierte Beschaffenheitsmerkmale,
fir Anspriiche nach dem Produkthaftungsgesetz sowie bei Schiaden aus der Verletzung des Lebens, des Korpers oder der
Gesundheit.

(5) Der Auftraggeber haftet im Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen fiir alle von ihm verursachten Schidden einschlielllich
Verunreinigungen, z.B. fir den Ersatz von zerstdrtem Inventar oder fiir erhShten Reinigungsaufwand. Dies gilt auch flir Schaden,
die durch Gaste des Auftraggebers entstehen.

13. Reklamation
(1) Reklamationen kénnen nur beriicksichtigt werden, wenn die Beanstandung unverziiglich erfolgt.
(2) Gewabhrleistungsanspriiche des Auftraggebers werden hierdurch nicht beriihrt.

14. Zahlung
Die Leistungen sind, sofern nichts anderes vereinbart wurde, ohne jeden Abzug innerhalb von 10 Tagen nach Erhalt der Rechnung fallig

15. Kreditkarten

Die Feinkost Kédfer GmbH akzeptiert folgende Kreditkarten:
MasterCard / Visa / American Express
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16. Ubertragungssicherheit bei Verwendung von Kreditkarten

Kafer fuhlt sich dem Schutz der persénlichen Daten des Auftraggebers verpflichtet. Die von Kifer verwendete Secure Server Software
(SSL) ist Branchenstandard und gilt als eine der besten Losungen zur sicheren Dateniibertragung. Damit werden alle persénlichen
Informationen einschliefllich Kreditkartennummer, Name und Adresse verschlisselt tibertragen, so dass die Informationen nicht von
Unbefugten aus dem Internet abgefangen und gelesen werden kénnen.

17 Verbffentlichungsrecht
(1) Der Auftraggeber erklart sich gegentiber Kafer ausdricklich damit einverstanden, dass diese mit der Veranstaltung werben und
diese in allen Medien (z. B. Presse, Internet, Kafer-Newsletter) einschlieBlich der Verdffentlichung von Fotos unentgeltlich und
uneingeschrankt verwenden darf.
(2) Kaéfer hat hierbei das Personlichkeitsrecht und das Recht Dritter am eigenen Bild zu beachten.

18. Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle
(1) Die EU-Kommission stellt im Internet unter folgendem Link eine Plattform zur Online-Streitbeilegung bereit:
www.ec.europa.eu/consumers/odr. Diese Plattform dient als Anlaufstelle zur aulergerichtlichen Beilegung von Streitigkeiten
aus Online-Kauf- oder Dienstleistungsvertragen, an denen ein Verbraucher beteiligt ist.
(2) Es besteht fur Kéfer keine berufsrechtliche oder gesetzliche Verpflichtung, an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer
Verbraucherschlichtungsstelle teilzunehmen. Die Teilnahme hieran ist freiwillig. Kéfer erkldrt hiermit, dass sie zur Teilnahme
an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle weder bereit, noch verpflichtet ist.

19. Datenschutz

(1) Kafer verwendet die personenbezogenen Daten des Auftraggebers ohne seine gesonderte Einwilligung ausschliellich zur
Beantwortung seiner Anfragen und zum Abschluss, zur Erfillung und Abwicklung seines Auftrags/Vertrags. Rechtsgrundlage
far die genannten Verarbeitungszwecke ist Art. 6 Abs. 1 lit. b EU DSGVO (Vertragsabwicklung). Zu den personenbezogenen
Daten zdhlen beispielsweise der Name, die Rechnungs- und Lieferanschrift, die E-Mail-Adresse, die Telefonnummer. Die
Leistungen sind ohne jeden Abzug innerhalb von 10 Tagen nach Erhalt der Rechnung zur Zahlung fallig.

(2) Der Auftraggeber ist berechtigt, jederzeit Auskunft Gber Umfang und Zweck der Datenverarbeitung und weitere Empfanger der
Daten zu verlangen. Des Weiteren hat er Anspruch auf Berichtigung, Sperrung und Léschung seiner Daten nach Abschluss der
zweckbezogenen Durchfiihrung des Vertrages.

(3) Die weiteren Regelungen zum Datenschutz ergeben sich im Ubrigen aus den auf der Website von Kifer verfiigbaren
Datenschutzhinweisen, einsehbar unter feinkost-kaefer.de/datenschutz

20. Schlussbestimmungen

(1) Der Auftraggeber darf nur mit rechtskréftigen oder unbestrittenen Forderungen aufrechnen. Eine Abtretung von Forderungen
des Auftraggebers gegen Kéfer ist nicht gestattet.

(2) Fur die gesamten Rechtsbeziehungen zwischen Kafer und dem Auftraggeber gilt das Recht der Bundesrepublik Deutschland.
Die Bestimmungen des UN-Kaufrechts finden keine Anwendung.

(3) Soweit der Auftraggeber Unternehmer, juristische Person des 6ffentlichen Rechts oder offentlich-rechtliches Sondervermégen
ist, ist Mlinchen ausschlieBSlicher Gerichtsstand fur alle sich aus dem Vertragsverhdltnis unmittelbar oder mittelbar ergebenden
Streitigkeiten.

(4)  Anderungen und/oder Erginzungen des Vertrages oder dieser allgemeinen Geschiftsbedingungen bediirfen der Schriftform.
Dies gilt auch fur die Aufhebung dieser Schriftformklausel.

(5) Sollte eine Bestimmung in diesen allgemeinen Geschaftsbedingungen oder eine Bestimmung im Rahmen sonstiger
Vereinbarungen unwirksam sein oder werden, so wird hiervon die Wirksamkeit aller sonstigen Bestimmungen oder
Vereinbarungen nicht beriihrt.

Kafer behilt sich vor, bei gesetzlichen Anderungen die aktuell vorliegenden AGBs zu ergéinzen oder anzupassen.

Stand: 23. September 2023
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