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CHAMPAGNER SPECIAL
- LAURENT-PERRIER -

LA CUVEE BRUT* 0,11 15,90

Champagne, Frankreich 0,3751 47,00
0,751 85,00

CUVEE ROSE BRUT* 0,11 17,90

Champagne, Frankreich 0,751115,00

2012 MILLESIME BRUT* 0,751 99,00

Champagne, Frankreich

Gegriindet 1812 von André Michel Pierlot tragt das Hau Namen Veuve Laurent-Perrier,
als Mathilde Emilie Perrier, die Witwe von Eugeéne Laurent, bes , beide Familiennamen zu vereinen.
1939 erwirbt Marie-Louise de Nonanc s Weingut.
Inspiriert von der Leidenschaft fiir Champagner, verleiht Sohn Bernard de Nonancourt
1948 Laurent-Perrier einen unabhdngigen Cei Mut zur Kreativitat.
Er kreiert den Laurent-Perr
— Frische, Finesse, Elega
und entwickelt einzigartige Cham sorten,
die weltweit in Gber 160 Lander ex| werden.

Laurent-I|

MAISON FONDEE

1812



EINZICARTIGE

MARONENCREMES

mit Birne und kandierten |

9,95

HIRSCHSCHINKE

vom Gutshof Polting mit Rucola und

12,95

GESCHMORTE KALBS

in Zweigeltjus mit Kiirbisptiree und R:

29,95

TAGESFISCH (CA. 15¢

mit Wurzelgemiise und Meerre

28,95

KASESPATZLE

mit Rostzwiebeln
14,95

zusatzlich 2 g frischer T
5,95

KARTOFFEL-GEMUSE-S

im Blatterteig gebacken mit Kiirbispiiree, geschmo

24,95

Beilagen

uss

)PE

ronen

umberlandsauce

ACKE

nschwarzwurzel

GR.)

chschaum

UDEL

r Pastinake und Lauchschaum

WURZELGEMUSE IN BUTTERNAGE 7,95
GEBRATENES KARTOFFELROST!I 3,50
SAUTIERTER JUNGER BLATTSPINAT 7,95
GETRUFFELTE KARTOFFELKROKETTEN 9,95
mit Parmesan und frischem Triiffel

GEBRATENER BIMI-BROKKOLI 6,95

LAUWARMER SCHOKOILADENKUCHEN
mit flissigem Kern und Vanille-Eis
11,95
CREME BRULEE
von der Tahiti-Vanille mit frischen Beeren

11,95



