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Lieber Kunde,
bei einer besonderen Veranstaltung ist auch das Catering ein wichtiger
Markenbotschafter und bietet die Möglichkeit das Thema Ihrer
Veranstaltung widerzuspiegeln - nicht zuletzt darum haben regionale,
saisonal frische, qualitativ hochwertige Produkte, innovative und kreative
Zubereitung und Präsentation sowie Liebe zum Detail für uns Priorität!

Auf den folgenden Seiten präsentieren wir Ihnen vorab einen Einblick in unser Cateringkonzept und hoffen, dass Ihnen
unsere Ideen gefallen. Wenn Sie ein Meeting planen, lassen wir Ihnen selbstverständlich gerne auch unsere
Meetingpauschalen zukommen. Sprechen Sie uns bitte auch bei individuellen Wünschen an und verstehen Sie folgende
Seiten als eine erste Gesprächsgrundlage.

Für weitere Detailabsprachen, Rückfragen und Abstimmungen sind wir sehr gerne für Sie da:

E-Mail: icm.catering@feinkost-kaefer.de

Telefon: +49 (0) 89 949242 03

Unser gesamtes Veranstaltungsteam freut sich auf Sie. 

Ihr Käfer Team



Die Suche nach der jeweils höchsten Qualität für jedes Produkt haben wir uns zur Devise gemacht. Dabei sind uns
ehrliche, handwerklich und traditionell hergestellte Produkte von hoher Qualität das größte Anliegen. Der Trend in der
Gastronomie geht weg vom Canapé und hin zur herzhaft belegten, röschen Handsemmel.

„Das vermeintlich Banale – aber bitte perfekt gemacht!“ 

Unsere Erfahrungen haben uns gelehrt, dass Gastronomie entscheidend für ein perfektes Kongresskonzept ist – maßgebend 
sind hierbei neben der Qualität aber vor allem Geschwindigkeit und Effizienz - der Gast soll die Gastronomie positiv 
wahrnehmen – vor allem aber die Zeit haben, den Kongressbesuch effektiv und ergebnisorientiert zu genießen.

FEINKOST KÄFER
”Qualität aus Leidenschaft” - dieser Leitsatz ist der Schlüssel zum Erfolg
der Firma Feinkost Käfer. Aus dem kleinen Münchner Familienbetrieb ist
bis heute ein international tätiges Unternehmen mit fast 1.500
Mitarbeitern und einem Umsatz von € 173 Mio. (2019) gewachsen.
Heute steht die Käfer Gruppe wirtschaftlich auf vier Säulen: Party Service,
Gastronomie, Einzelhandel und Lizenzvergabe.



Neben unserer Professionalität ist es uns zu jeder Zeit ein Anliegen, mit liebenswertem, zuverlässigem und aufmerksamem
Service emotionale Genussmomente zu zaubern, und Ihre Gäste mit Unerwartetem zu überraschen.

NACHHALTIGKEIT
Als Familienunternehmen sehen wir in der Nachhaltigkeit eine Investition in und für die Zukunft. Wir setzen auf
nachhaltiges Wirtschaften sowie einen verantwortungsvollen Umgang mit der Umwelt und wertschätzendes Handeln mit
unseren Mitarbeitenden.
Unser Verantwortungsbewusstsein widmet sich in besonderer Weise der Güte unserer Produkte, der Nachvollziehbarkeit
ihrer Herkunft und der Gewährleistung eines hohen Genusserlebnisses ohne Reue. Bei Produkten und allen Leistungen steht
immer Qualität über dem Preis.

KÄFER IM ICM - UNSER LEISTUNGSVERSPRECHEN
Durch unsere vielseitige Gastronomie und einzigartige
Cateringlandschaft sind wir der optimale Partner für Sie.
Wir punkten mit hoher Effizienz, die zeitgleich einen Hebel für unsere
gemeinsame Produktivität darstellt. Dabei versprechen wir höchste
Qualität unter Berücksichtigung nachhaltiger Aspekte.



KÄFER NACHHALTIGKEITSZIELE

ABFALL

� Food Waste: Lebensmittelabfälle werden  bis 
spätestens 2025 signifikant reduziert

� Restmüll: Über 90% aller Abfälle werden bis 
spätestens 2025  stofflichen 
Verwertungsfraktionen zugeführt
D.h. Restmüll < 10%

BESCHAFFUNG (PRODUKTE & TRENDS)

� Bis spätestens 2025 unterliegt ein größtmöglicher 
Teil der verwendeten Produkte strengen Käfer 
Nachhaltigkeitskriterien (regional, biologisch, 
tierwohlgerecht oder vegan)

� Alle nachhaltigen Produkte werden für Kunden 
sichtbar gemacht (Transparenz)

KLIMA/ENERGIE

� Käfer ist bis spätestens 2025 klimaneutral 
(Scope 1+2) 

VERPACKUNG

� Bis spätestens 2023 werden alle 
Verpackungen – wo möglich auf 
nachwachsende Rohstoffe umgestellt (außer 
bei Gefährdung der Lebensmittelsicherheit)

INNOVATION - DIGITALISIERUNG

� Bis spätestens 2025 werden 50% aller 
analogen Prozesse digital umgesetzt 
(gemessen am Papierverbrauch)

MITARBEITERINNEN-VERANTWORTUNG

� Die Schlüsselpositionen insbesondere jene in der 
Leitung (bis F4) werden bis spätestens 2025 zur 
Hälfte mit Männern und Frauen besetzt

� Käfer ist im Wettbewerbsvergleich bis spätestens 
2025 unter den Top Arbeitgebern gelistet

SOZIALES ENGAGEMENT MITARBEITENDE

� Jeder Standort setzt jährlich mindestens ein 
regionales soziales Projekt mit positiver 
gesellschaftlicher Wirkung um

� Jeder Mitarbeitende kann einen Arbeitstag im 
Jahr für sein soziales Engagement nutzen

STIFTUNGSENGAGEMENT

� Die Stiftung steigert ihre Ein- und Ausgaben 
jährlich um 100.000 €, 2025 auf 500.000 € 

NACHHALTIGE ARBEITSMITTEL

� Bis spätestens 2025 sind alle Mengenartikel 
bei der Arbeitskleidung nachhaltig (aus 
recycelten Stoffen, bio- oder sozialzertifiziert)

� Bis 2025 sind mindestens 80% der (neu 
angeschafften) Geräte energieeffizient



PROZESSOPTIMIERUNG DURCH DIGITALISIERUNG

Wir legen unseren Fokus auf Produktivität,
Nachhaltigkeit und Digitalisierung.
Wir wollen für Sie und unsere Kunden optimal
aufgestellt sein. Wir arbeiten proaktiv an
unseren betrieblichen Abläufen und Prozessen,
um nicht nur effizienter, sondern auch noch
besser und nachhaltiger zu sein.



CATERING FÜR IHREN KONGRESS - TEILNEHMERCATERING

BUFFETSTATIONEN UND GETRÄNKEBARS

Gerne integrieren wir unsere Buffetstationen und Getränkebars in die
Kongress- und Ausstellungsfläche.

An den Buffetstationen bereiten wir gerne einen klassischen oder individuell gewünschten Vormittags- und
Nachmittagssnack zur Selbstbedienung vor. Das Mittagessen wird direkt von unseren Köchen auf Tellern angerichtet und an
den Gast gereicht. Gerne stimmen wir die Wahl und Zusammensetzung der Speisen mit dem Veranstaltungskonzept oder
den Wünschen des Kunden ab.

Getränkebars stehen ganztags mit Kalt- sowie Heißgetränken bereit. Filterkaffee, Kaffeespezialitäten von einem
Kaffeevollautomaten oder doch eine Baristakaffeebar? – wir finden genau das richtige Konzept für jeden Anlass!

CATERING FÜR MEETINGS UND SYMPOSIEN

Gerne bieten wir Ihnen weiteres Catering für die Meetings, als auch Lunchboxen für Symposien an.



CATERING FÜR DEN KONGRESS - TEILNEHMERCATERING

BUFFETSTATIONEN UND GETRÄNKEBARS

Gerne integrieren wir unsere Buffetstationen und Getränkebars in die
Kongress- und Ausstellungsfläche.

An den Buffetstationen bereiten wir gerne einen klassischen oder individuell gewünschten Vormittags- und
Nachmittagssnack zur Selbstbedienung vor. Das Mittagessen wird direkt von unseren Köchen auf Tellern angerichtet und an
den Gast gereicht. Gerne stimmen wir die Wahl und Zusammensetzung der Speisen dem Veranstaltungskonzept oder
Wünschen des Kunden ab.

Getränkebars stehen ganztags mit Kalt- sowie Heißgetränken bereit. Filterkaffee, Kaffeespezialitäten von einem
Kaffeevollautomaten oder doch eine Baristakaffeebar? – wir finden genau das richtige Konzept für jeden Anlass!

CATERING FÜR MEETINGS

Gerne stellen wir passende „Cateringpakete“ zusammen. Die Pakete variieren in Umfang, Größe und nach Dauer der
Veranstaltung. Gewählt werden kann von reinen Getränkepaketen, die nur Kalt- sowie Heißgetränke inkludieren, bis zu
einem All-in-One Paket, welches noch zusätzlich Fingerfood, Superfood Handsemmeln oder Plunderteilchen beinhaltet.
Diese Pakete können wir für ein oder zwei Stunden, oder auch ganztags zur Verfügung stellen.

CATERING FÜR SYMPOSIEN – LUNCHBOXEN

Eine beliebte und schnelle Möglichkeit, Sitzungen und Vorträge zu verpflegen, ist die Ausgabe von Lunchboxen von unseren
Grab & Go Stationen. In Absprache stellen wir hier verschiedene Auswahlmöglichkeiten zusammen. Individuelle
Ergänzungen sind nach Rücksprache bei den „Cateringpaketen“ und Lunchboxen möglich.
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CATERINGKONZEPTE – UNSERE 4 PRODUKTWELTEN
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FRÜHSTÜCK
KLASSIK
Buttercroissant
Laugenbreze

Mini-Plunder

Filterkaffee
Verschiedene Teesorten
Mineralwasser still | spritzig
Orangensaft

…inkl.1 Teilchen pro Person…
ab 10,50 € pro Person*

EXKLUSIV
Mini-Laugenstange | Rauchlachsfrischkäse
Mini-Laugenstange | Radieschenfrischkäse

Bircher Müsli | Granola | Blaubeere

Filterkaffee
Verschiedene Teesorten
Mineralwasser still | spritzig
Orangensaft

…inkl. 2 Teilchen pro Person…
ab 13,50 € pro Person*

*Im Richtpreis enthalten sind Speisen, Getränke, Personal und Equipment. Richtpreise gültig ab 30 Personen.



KAFFEEPAUSE
VORMITTAG
- Superfood for Energy and High Performance -
Superfood Handsemmel | Saftschinken
Superfood Handsemmel | Baba Ganoush
Superfood Handsemmel | Tofu | Hummus

Käfer BIO Power Müsliriegel

Filterkaffee
Verschiedene Teesorten
Mineralwasser still | spritzig
Orangensaft

…1 Teilchen pro Person…
ab 12,50 € pro Person*

NACHMITTAG
Kleine Blätterteigschnecke | süß gefüllt
Mini-Plunder
Backfrischer Kuchen vom Blech

Filterkaffee
Verschiedene Teesorten
Mineralwasser still | spritzig
Orangensaft

…1Teilchen pro Person…
ab 12,50 € pro Person*

*Im Richtpreis enthalten sind Speisen, Getränke, Personal und Equipment. Richtpreise gültig ab 30 Personen.



LUNCHBOX
LUNCHBOX I
Vollkornsandwich

• Pute
• Tomate | Mozzarella

Handobst
• Apfel
• Banane

Müsliriegel
Mineralwasser
Serviette

ab 17,50 € pro Lunchbox*

LUNCHBOX II
Weizenwrap

• Hühnchen | Curry | Ananas
• Käse | Gemüse | Ei
• Hummus | Falafel

Handobst
• Apfel
• Banane

Müsliriegel
Mineralwasser
Serviette

ab 19,50 € pro Lunchbox*

Gerne bieten wir Ihnen die Lunchboxen mit individuellem Aufdruck an. 

*Im Richtpreis enthalten sind Speisen, Getränke, Personal und Equipment. Richtpreise gültig ab 30 Personen.



Die Speisen werden eine Woche vor der Veranstaltung von unserem Küchenchef definiert. 

*Im Richtpreis enthalten sind Speisen, Getränke, Personal und Equipment. Richtpreise gültig ab 100 Personen. Unter 100 Personen erhöht sich der 
Richtpreis um +10%. 

BUFFET CHEF´s CHOICE
CHEF´s CHOICE I
1 Vorspeise 
2 Hauptgänge, davon einer vegetarisch 

oder

2 Hauptgänge, davon einer vegetarisch 
1 Dessert

Mineralwasser still | spritzig
Cola | Cola light

ab 35,00 € pro Person*

CHEF´s CHOICE II
1 Vorspeise 
2 Hauptgänge, davon einer vegetarisch
1 Dessert 

Mineralwasser still | spritzig
Cola | Cola light

ab 39,00 € pro Person*



BUFFET
VORSPEISEN
Wurstsalat Münchner Art | Regensburger |  Gewürzgurken
Caesar Salad | Romanasalat | Parmesan | Croutons | Dressing
Gurkensalat | Dill Vinaigrette 

Avocado-Quinoatatar | Peperonata | Affilakresse
Mediterraner Nudelsalat
Marokkanischer Hirtensalat | Minze

HAUPTSPEISEN
Nürnberger Rostbratwürste | hausgemachtes Sauerkraut | Meerrettichsenf
Krustenbraten vom Jungschwein | Krautsalat | Knödel | Dunkelbiersauce
Spinat-Kasknödel | Paradeiser Sugo | Parmesan

Saltimbocca von der Maispoularde | Perlgraupenrisotto | Salbeijus
Heimisches Zanderfilet im Kartoffelmantel | gerahmter Baby-Spinat 
Vegan gefüllte Paprikaschote | Auberginen-Tomatenragout

NACHSPEISEN
Käfer Mousse au Chocolat
Käfer Himbeertraum | Tahiti Vanille
Topfenmousse | Apfelkompott | Streusel

Panna Cotta | rote Beerengrütze
Tiramisu | Amaretto | Schokoladenspäne
Obstsalat

Die hier aufgelisteten Speisen sind ein Auszug 
aus unserem Speisenkonzept. Gerne bieten wir 
Ihnen noch weitere an. 



BUFFET – URBAN GREEN STREETFOOD

VORSPEISEN
Käfer Heimat-Bowl
Alpenlachs | Gerste | Radi | Gurke | Meerrettich | Kresse

Käfer Detox Bowl
Bay. Quinoa | rote Rübe | Apfel | Babyspinat | Chiadressing

HAUPTSPEISEN
Bavarian-Wok
Schupfnudeln | Ackerfrüchte | Wirsing | Schwammerl | Käse

Vegane "Greenforce-Burger" 
Avocadocreme | Paprika Relish | Ruccola

Geröstete Ackerfrüchte im Slow Food Style
Rote Beete Tahin

NACHSPEISEN
Chia-Pudding
Sauerkirschragout

Bayerisch Creme
Himbeermark

Mini-Strudel Röschen
Apfel-Walnuss

Mini-Strudel Röschen
Karotte-Walnuss 



FINGERFOOD – FÜR DIE COCKTAIL RECEPTION

KLASSIK
Wrap-Lolli | Rindfleisch | Red Curry | Zitronengras
Wrap-Lolli | Räucherlachs | Wasabi
Wrap-Lolli | Hummus | Falafel
Käse Millefeuille | Bauernspeck | Kräuterfrischkäse
Käse Millefeuille | Obatzter | Schnittlauch
Mini-Muffins
Mini-Strudel Röschen | Apfel-Walnuss

Mineralwasser still | spritzig
Cola | Cola light
Münchner Bier | alkoholfrei
Käfer Hauswein weiß | rot

…3 Teilchen pro Person…
ab 27,50 € pro Person*

EXKLUSIV
Vitalbrot | Pastrami | Ajvar-Gurkenrelish
Vitalbrot | Hummus | Zucchini | getrocknete Tomate
Mini-Schnitzel vom Huhn Wiener Art | Cocktaildip
Gebackene Riesengarnele | Wasabimayonnaise
Veganer Power Pflanzerl Spieß | Mango-Currydip
Petit Fours
Französische Macarons

Mineralwasser still | spritzig
Cola | Cola light
Münchner Bier | alkoholfrei
Käfer Hauswein weiß | rot

…5 Teilchen pro Person…
ab 35,50 € pro Person*

*Im Richtpreis enthalten sind Speisen, Getränke, Personal und Equipment. Richtpreise gültig ab 30 Personen.



MENU – 3 GÄNGE

KLASSIK
Bunte Rüben
Ziegenfrischkäse | Honig | Walnuss

Knuspriger Schweinebauch 
Madeirajus | Lauchzwiebeln | Bohnenpürée

Cheesecake Crème Brûlée | Sauerkirschragout

Mineralwasser still | spritzig
Cola | Cola light
Münchner Bier | alkoholfrei
Käfer Hauswein weiß | rot
Kaffee | Espresso

ab 90,00 € pro Person*

EXKLUSIV
Gewürzlachstatar
Limonen Crème Fraîche | Gurke | Rote Bete Gel

Black Angus Beef Ribe
Kirschtomatenragout | Erbsenpüree 

Haselnuss in drei Texturen | persische Cassisfeigen

Mineralwasser still | spritzig
Cola | Cola light
Münchner Bier | alkoholfrei
Käfer Hauswein weiß | rot
Kaffee | Espresso

ab 105,00 € pro Person*

*Im Richtpreis enthalten sind Speisen, Getränke, Personal und Equipment. Richtpreise gültig ab 30 Personen. Unter 30 Personen erhöht sich der 
Richtpreis um +10%.



ABENDKONZEPT – BAYERISCH

VORSPEISE
Käfer Brotzeitbrettl
Tiroler Bauernspeck, Körnige Schnittchen mit Almbutter und Schnittlauch,
Griebenschmalzbrot mit Röstzwiebeln, Berg-Emmentaler, Obatzter mit roten Zwiebeln
und Kümmel, Rauchfrische Pfefferbeißer und knackige Radieschen, Breze, Bauernbrot

HAUPTSPEISEN
Krustenbraten vom Jungschwein
Apfelblaukraut | Kartoffelknödel | Dunkelbiersauce

Rahmschwammerl
hausgemachte Semmelknödel | Kräuter

Allgäuer Käsespätzle
Röstzwiebeln | Frühlingslauch

NACHSPEISEN
Erlesene Desserts aus der Käfer Patisserie

Mineralwasser still | spritzig
Cola | Cola light
Münchner Bier | alkoholfrei
Käfer Hauswein weiß | rot

ab 79,00 € pro Person*

*Im Richtpreis enthalten sind Speisen, Getränke, Personal und Equipment. Richtpreise gültig ab 30 Personen. Unter 30 Personen erhöht sich der 
Richtpreis um +10%.



ABENDKONZEPT – INTERNATIONAL

VORSPEISE
Vitello Tonnato vom rosa gebratenen Tafelspitz | Olivenkaviar
Geräucherte Königssee Forelle | Apfel-Sellerie-Salat 
Antipasti Misti | kleine Auswahl an italienischen Spezialitäten

HAUPTSPEISEN
Saltimbocca von der Maispoularde
Perlgraupenrisotto | Salbeijus

Gebratenes Lachsfilet
Café de Paris Butter | mediterranes Gemüse | Rosmarinkartoffeln

Steinpilz-Kartoffelnocker'l
Getrüffelter Winter-Spargel | Belper Knolle

NACHSPEISEN
Erlesene Desserts aus der Käfer Patisserie

Mineralwasser still | spritzig
Cola | Cola light
Münchner Bier | alkoholfrei
Käfer Hauswein weiß | rot

ab 79,00 € pro Person*

*Im Richtpreis enthalten sind Speisen, Getränke, Personal und Equipment. Richtpreise gültig ab 30 Personen. Unter 30 Personen erhöht sich der 
Richtpreis um +10%.



PAUSCHALEN
Bitte finden Sie nachstehend Richtpreise pro Person für folgende Veranstaltungsvarianten: 

HALBTAGES-VERANSTALTUNG
Frühstück KLASSIK | Lunch CHEF´s CHOICE I | Halbtages-Getränkepauschale
ab 63,00 € pro Person

GANZTAGES-VERANSTALTUNG
Frühstück KLASSIK | Lunch CHEF´s CHOICE I | Kaffeepause NACHMITTAG | Ganztages-Getränkepauschale
ab 87,00 € pro Person

GANZTAGES-GETRÄNKEPAUSCHALE
Filterkaffee | verschiedene Teesorten | Mineralwasser & Softdrinks
ab 30,00 € pro Person

Die oben genannten Richtpreise verstehen sich inkl. Speisen, Getränke, Cateringequipment und Personal. Bei diesen Richtpreisen handelt es sich um
Schätzwerte, die je nach Ablauf, Cateringkonzept und Personenzahl variieren können.
Alle Preise sind Nettopreise und verstehen sich zzgl. der jeweils gültigen Mehrwertsteuer.



CATERINGKONZEPTE – FÜR IHRE AUSSTELLER

KÄFER

WEBSHOP

LIEFERSERVICE

STANDCATERING

& STANDPARTY

GASTRONOMIE



CATERING FÜR DIE AUSSTELLER – DER KÄFER WEBSHOP

Für die Gästebewirtung an den Ausstellerständen liefern wir Ihnen
verzehrfertige Speisen und Getränke via Vorabbestellung – auf Wunsch
auch mehrmals täglich.

Durch unseren eigenen Käfer Webshop können Ihre Aussteller die gewünschten Produkte bequem in den Warenkorb legen
und die Lieferzeiten auswählen. Unsere Mitarbeiter liefern die Bestellungen zur ausgewählten Uhrzeit direkt verzehrfertig an
den Messestand – inklusive Rücklauflogistik.

Selbstverständlich erstellen wir auch individuelle Standcateringkonzepte, um auf die Anforderungen am Stand und die
Wünsche der Aussteller optimal einzugehen.



CATERING FÜR DEN MESSEAUFTRITT – STANDCATERING UND -PARTY

Gerne übernimmt unser erfahrenes Projektmanagement Team die Planung
und Durchführung für das Catering für den Messeauftritt Ihrer Aussteller.
Für das Standcatering oder auch für die Standparty stellen wir sehr gerne
unser geschultes Servicepersonal zur Verfügung. So können sich die
Aussteller ganz auf ihre Geschäftskunden und Gäste konzentrieren.

EXKLUSIVE ANGEBOTE AUS UNSEREM PORTFOLIO …

… Baristakaffeebar: unsere ausgebildeten Barista reichen gerne diverse Kaffeespezialitäten mit Bohnen aus der eigenen
Münchener Rösterei. Das Resultat: Kaffeegenuss auf höchstem Niveau!
… Smoothiebar: Für die Vitamine am Morgen, präsentieren wir Ihnen verschiedene frisch gepresste Varianten aus regionalen
und saisonalen Früchten und Säften.
…Live Cooking: einzigartiger Genuss in Verbindung mit emotionaler Unterhaltung – an unseren Signature Buffets.
… Cocktailbar am Abend: als Highlight können sich die Gäste aus der Auswahl, von vorab definierten alkoholischen sowie
alkoholfreien Cocktails, bestellen. Alle klassischen Kreationen können auf das Unternehmen oder auf den Anlass individuell
abgestimmt werden.



GASTRONOMIE
Unser Portfolio umfasst die gesamte Bandbreite an Bedarfsgastronomien,
Full Service Restaurants, thematisch angelegte Snack & Drink Imbisse,
Coffeebars, Foodbikes, die Käfer Grab & Go Markthalle oder Food Truck
Setups für ein wertiges Festivalfeeling.

Gerne erarbeiten wir mit Ihnen gemeinsam ein alltagstaugliches und
zukunftsorientiertes Konzept, welches mit Ihrem Veranstaltungskonzept
korrespondiert.



PERSONAL
Nicht nur in den Bereichen „Essen und Trinken“, sondern auch beim
Thema Personal stehen wir für Qualität.

Unsere Mitarbeiter werden sich mit voller Aufmerksamkeit um das Wohl
Ihrer Gäste sorgen – vorausschauend und immer mit dem nötigen Blick
für das Detail.
Serviceorientiertes Verhalten ist dabei ebenso selbstverständlich wie
perfekt geschulte Servicemitarbeiter mit sicherem, gepflegtem sowie
freundlichem und attraktivem Auftreten…

… denn das Lächeln macht den Unterschied! 

Die Personalkosten für Ihre Veranstaltung inkl. Auf- und Abbau sind in unseren Preisen inkludiert. Dabei legen wir einen
gewohnten Zeit- und Abwicklungsrahmen zugrunde, den wir voran gerne mit Ihnen besprechen.

Auf Wunsch stellen wir Ihnen vorab eine Übersicht über unsere Personalplanung zur Verfügung, die wir nach unseren
Erfahrungen und Leistungsstandards erstellen.



EQUIPMENT – MOBILIAR UND DEKORATION

Für Ihre Veranstaltung planen wir entsprechendes Equipment in
ausreichender Menge ein. Wir verwenden ausschließlich hochwertige
Qualitäten bei Porzellan, Geschirr, Besteck und Gläsern. Zudem halten
wir natürlich alle nötigen Utensilien wie Servietten, Buffet- und
Barzubehör, Küchen- und Serviceequipment für Ihre Veranstaltung bereit.

EXKLUSIVES MOBILIAR

Selbstverständlich stellen wir auch die benötigten Bars und Buffets für Sie zur Verfügung. Gerne können wir Ihnen auf
Wunsch auch spezielle Buffet- und Barfronten, besondere Ihrem Thema entsprechende Raumkonzepte sowie exklusive
Gäste- und Stehtische anbieten.

DEKORATION

Innerhalb unserer Abendkonzepte ist eine Tischdekoration bereits vorgesehen. Gerne stellen wir Ihnen auch zu anderen
Veranstaltungspunkten eine Tischdekoration zur Verfügung.

Auf Wunsch stimmen wir auch ein individuelles Dekorationskonzept mit Ihnen ab.



AGB´s
Allgemeine Geschäftsbedingungen für die Messegastronomie

1. Preise
Alle Preise verstehen sich in Euro zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Bei einer Überschreitung des Zeitraums von 4 Monaten zwischen Vertragsschluss und
Veranstaltungsbeginn, behält sich die Käfer Service GmbH das Recht vor, eine Preisänderung vorzunehmen, soweit dies für den Vertragspartner zumutbar ist. Grundlage einer solchen
Preisänderung können nur Umstände sein, die bei Nichtanpassung zu einer Gewinnschmälerung bei der Käfer Service GmbH / Messegastronomie führen würden (insbesondere
Steigerung des Verbraucherindexes, Steigerung der Produktions- und Personalkosten, Steigerung der Einkaufspreise).
2. Auftragsannahme
Bis zur Auftragsannahme sind alle Angebote freibleibend.
3. Teilnehmerzahl
Der Auftraggeber verpflichtet sich, der Käfer Service GmbH / Messegastronomie die genaue Anzahl der Teilnehmer und die definitive Speisen- und
Getränkeauswahl bis spätestens 7 Werktage vor der Veranstaltung verbindlich schriftlich mitzuteilen. Diese Angaben gelten als garantierter Vertragsinhalt und werden bei der
Endabrechnung entsprechend berücksichtigt. Darüber hinausgehende Bestellungen von Speisen, Getränken, zusätzlichem Material, Personal, etc. werden nach den Listenpreisen der
Käfer Service GmbH gesondert berechnet.
4. Reklamation
Der Auftraggeber hat die gelieferte Ware bei deren Erhalt bzw. bei der Selbstabholung auf offensichtliche und erkennbare Mängel im Hinblick auf die
Beschaffenheit zu untersuchen und etwaige Mängel unverzüglich anzuzeigen. Gewährleistungsansprüche des Auftraggebers werden hierdurch nicht berührt. Der Umtausch vom
Auftraggeber falsch bestellter Waren ist bei Lebens- und Genussmitteln nicht möglich. Verdeckte Mängel an gelieferten Waren (verderbliche Lebensmittel) müssen ebenfalls unverzüglich
mitgeteilt werden. Für unsachgemäße Lagerung durch den Auftraggeber übernimmt die Käfer Service GmbH keine Haftung.
5. Zahlung
5.1 Bei Aufträgen mit Rechnungsadresse innerhalb Deutschlands und einem geschätzten Netto - Umsatzvolumen von über € 3.000,00 ist eine Anzahlung von 75% der Gesamtkosten
fällig. Der Betrag / Der verbleibende Restbetrag ist innerhalb von 10 Tagen ab Rechnungsstellung ohne jeden Abzug zur Zahlung fällig. Zahlungen sind auch per Kreditkartenabbuchung
möglich.
5.2 Bei Aufträgen mit Rechnungsadresse außerhalb Deutschlands ist eine Vorauskasse von 110% des bestellten Umsatzvolumens fällig. Diese Rechnung geht dem Auftraggeber vor
Veranstaltungsbeginn zu. Die Zahlung hat per Kreditkarte oder per Überweisung zu erfolgen.
· Nachberechnungen sind innerhalb von 10 Tagen ab Rechnungsstellung ohne jeden Abzug zur Zahlung fällig.
· Unterschreitet nach Veranstaltungsende die geleistete Anzahlung den Endbetrag der endgültigen Rechnung, erfolgt eine Rückerstattung auf ein von dem Auftraggeber anzugebendes
Konto.
5.3 Als Bestellgarantie benötigen wir die Kreditkartendetails des Auftraggebers. Die Kreditkarte wird im Falle einer ausbleibenden Zahlung innerhalb der Zahlfrist belastet.
5.4 Bei Zahlung per Kreditkarte anfallende Gebühren stellen wir bei Bedarf in Rechnung.
5.5 Der Auftraggeber hat die korrekte Rechnungsanschrift bereits bei der Bestellung mitzuteilen. Für das nochmalige Ausstellen einer Rechnung an einen korrigierten
Rechnungsempfänger (Name, Bestellnummer und / oder Anschrift) erheben wir eine Bearbeitungsgebühr von EUR 25,00 zzgl. MwSt.
5.6 Im Falle eines Zahlungsverzuges behält sich die Käfer Service GmbH die Geltendmachung gesetzlicher Verzugszinsen vor.



AGB´s
6. Verlust oder Beschädigung von Mietgegenständen
Für angemietete Gegenstände obliegt dem Auftraggeber von der Übernahme bis zur Rückgabe die Sorgfaltspflicht. Bei Beschädigung oder Verlust durch Verschulden des Auftraggebers,
oder ihm zurechenbares Verschulden, insbesondere seiner Angestellten oder Gäste werden die Kosten der Wiederbeschaffung, beziehungsweise der Reparatur, in Rechnung gestellt. Der
Auftraggeber hat die Möglichkeit, einen Nachweis darüber zu führen, dass ein Schaden überhaupt nicht oder in geringerer Höhe entstanden ist. In diesem Fall beschränkt sich die
Erstattungspflicht des Auftraggebers auf den von ihm nachgewiesenen Betrag.
7. Eigentumsvorbehalt
Bei allen Aufträgen behält sich die Käfer Service GmbH das Eigentumsrecht an gelieferten Waren bis zur vollständigen Bezahlung des Kaufpreises vor.
8. Stornierung / Kündigung
Der Vertrag ist nur aus wichtigem Grund kündbar. Eine Reduzierung bereits bestellter Ware ist nicht möglich.
9. Schriftform
Abweichende Vereinbarungen oder Nebenabreden bedürfen zu ihrer Wirksamkeit der Schriftform. Mündliche Nebenabreden wurden nicht getroffen. Das Schriftformerfordernis gilt nicht
für mündliche Zusatzbestellungen während der Veranstaltung.
10. Veröffentlichungsrecht
Der Auftraggeber erklärt sich gegenüber der Käfer Service GmbH ausdrücklich damit einverstanden, dass diese mit der Veranstaltung werben und diese insbesondere als
Referenzveranstaltung in allen Medien (z. B. Presse, Internet, Käfer-Newsletter) einschließlich der Veröffentlichung von Fotos, wobei die Käfer Service GmbH hierbei das
Persönlichkeitsrecht und das Recht Dritter am eigenen Bild zu beachten hat, unentgeltlich und uneingeschränkt verwenden darf.
11. Gerichtsstand und Erfüllungsort
Für das Vertragsverhältnis gilt das deutsche Recht. Gerichtsstand und Erfüllungsort ist, wenn der Auftraggeber Vollkaufmann ist und der Vertrag zum Betrieb seines Handelsgewerbes
gehört, für beide Vertragsparteien München.
12.Datenschutz
Für den Umgang mit Kundendaten, insbesondere die Erhebung, Nutzung und Verarbeitung, sind die besonderen „Datenschutzhinweise zur
Kundendatenverarbeitung“ gemäß Artikeln 13, 14 und 21 DSGVO hier einsehbar: https://www.feinkost-kaefer.de/datenschutz.
13. Höhere Gewalt
13.1 „Höhere Gewalt" bedeutet das Eintreten eines unvorhersehbaren, unabwendbaren Ereignisses, das außerhalb der Kontrolle aller an dem Vertrag
Beteiligten liegt und das unter den gegebenen Umständen mit angemessenen, zumutbaren Mitteln nicht zu vermeiden war und eine Erfüllung der vertraglichen Verpflichtungen einer
Partei teilweise oder ganz ver- bzw. behindern. Dazu zählen u.a. Kriege, Bürgerkriege, Revolutionen, Erdbeben, Naturkatastrophen und Pandemien.
13.2 Die betroffene Vertragspartei hat die andere Vertragspartei unverzüglich über das Ereignis höherer Gewalt zu unterrichten.
13.3 Eine Vertragspartei, die sich auf ein Ereignis höherer Gewalt berufen kann, ist von ihrer Pflicht zur Erfüllung ihrer vertraglichen Pflichten sowie von der Pflicht zur Zahlung von
Schadenersatz, einer Vertragsstrafe oder Stornokosten befreit, sofern die Mitteilung des Ereignisses höherer Gewalt an die andere Vertragspartei unverzüglich erfolgt. Erfolgt keine
unverzügliche Mitteilung an die andere Vertragspartei so gilt die vorstehende Regelung ab dem Zeitpunkt, zu dem die Mitteilung des Ereignisses höherer Gewalt der anderen
Vertragspartei zugegangen ist. Ist die Wirkung des Ereignisses höherer Gewalt nur vorübergehend und die Erfüllung des Vertragszwecks nach Wegfall der Behinderung noch möglich und
zumutbar, so gilt die vorstehende Regelung nur solange, wie das Ereignis höherer Gewalt die Erbringung der vertraglichen Leistung ver- bzw. behindert. Dauert das Ereignis höherer
Gewalt länger als 12 Monate oder wird infolge des Ereignis höherer Gewalt die Erfüllung des Vertrages unmöglich oder nutzlos (Interessenwegfall), so hat jede Vertragspartei das Recht,
den Vertrag innerhalb einer angemessenen Frist zu kündigen. Sofern eine Vertragspartei auf Veranlassung der anderen Vertragspartei zur Erfüllung des Vertrages bereits Aufwendungen
getätigt hat oder anderweitige notwendige Kosten angefallen sind, so ist die andere Vertragspartei zum Ersatz derartiger Aufwendungen und Kosten verpflichtet. Sofern bereits Zahlungen
(insbesondere An- oder Vorauszahlungen) der vertraglich vereinbarten Vergütung erfolgt sind, so sind diese unter Anrechnung abzugsfähiger Aufwendungen und Kosten zurückzuzahlen.
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14. Härtefallregelung Corona Pandemie
Ist die Erfüllung des Vertrages infolge der Auswirkungen der Corona-Pandemie nicht möglich (bspw. aufgrund behördlicher Verfügungen oder sonstigen Anweisungen einer öffentlichen
Stelle) so handelt es sich um einen Fall der Unmöglichkeit, welcher beide Vertragsparteien von ihren Leistungspflichten befreit. Gleiches gilt, wenn die Erfüllung des Vertrages infolge der
Auswirkungen der Corona-Pandemie nicht zumutbar ist. Von einer Unzumutbarkeit ist insbesondere dann auszugehen, wenn die Absage von auf der Messe München und/oder im ICM
geplanten Veranstaltungen aufgrund behördlicher Verfügungen oder sonstigen Anweisungen einer öffentlichen Stelle empfohlen wird oder wenn Teilnehmer aus von einer zuständigen
Behörde oder Institution deklarierten Risikogebieten oder Risikoländern zugelassen würden und präventive Maßnahmen zum Schutz des Personals, der Lieferanten, Kunden oder
Besuchern oder sonstigen von der Veranstaltung betroffener Dritter nicht ergriffen werden oder nicht möglich oder nicht zumutbar sind. In den Fällen der Unmöglichkeit oder
Unzumutbarkeit hat jede Vertragspartei das Recht, den Vertrag innerhalb einer angemessenen Frist zu kündigen. Ein Anspruch auf Zahlung von Schadenersatz, einer Vertragsstrafe oder
Stornokosten ist ausgeschlossen. Sofern eine Vertragspartei auf Veranlassung der anderen Vertragspartei zur Erfüllung des Vertrages bereits Aufwendungen getätigt hat oder anderweitige
notwendige Kosten angefallen sind, so ist die andere Vertragspartei zum Ersatz derartiger Aufwendungen und Kosten verpflichtet. Sofern bereits Zahlungen (insbesondere An- oder
Vorauszahlungen) der vertraglich vereinbarten Vergütung erfolgt sind, so sind diese unter Anrechnung abzugsfähiger Aufwendungen und Kosten zurückzuzahlen.
15. Salvatorische Klausel
Sollte ein Bestimmung dieses Vertrages unwirksam oder undurchführbar sein oder werden, so wird die Gültigkeit der übrigen Vertragsbedingungen nicht berührt. Die Vertragsparteien
verpflichten sich unverzüglich eine Regelung herbeizuführen, die dem wirtschaftlich gewollten Zweck der unwirksamen bzw. undurchführbaren Regelung möglichst nahe kommt.
Gleiches gilt für etwaige Lücken in diesem Vertrag. Mit der obigen Unterschrift werden unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen als Vertragsbestandteil anerkannt.

Mit der obigen Unterschrift werden unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen als Vertragsbestandteil anerkannt.


