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Liebe Kunden,

bei einer hOChWGFTlgSH \/BFQHSTQHUHQ ist auch das Catering ein wichtiger Markenbotschafter.

QUQHTQT muss das Thema der Veranstaltung widerspiegeln — nicht zuletzt darum haben FGQIOHQ\G,
saisonal frisehe und qualitativ hochwerfige Produkte, sowie eine NMOVATIVE UNd Kreafive ZUDEreItung und

die UGDB zum Detail fGr uns hochste Prioritit!

Einzigarte Raumkonzepte, die unverwechselbare Architektur der BMW Welt sowie ein hochwertiges

und Iﬂdl\/ldUGH QHQGDQSSTGS CQTGFIHQKOHZGDT sorgen fur aullergewohnliche Veranstaltungserlebnisse.

Jede Veranstaltung ist G\HZIQQWQ und wir erstellen lhnen gerne ein individuelles Catering-Angebot fiir lhr

Event in der BMW Welt.

Wir freuen uns auf Sie!






HERZHAFTE SNACKS

BREZ'N

Butter | Frischkase

VITALBROTE

Butter | Schnittlauch
Beinschinken | Cornichon
Frischkdse | Raucherlachs | Kren

Brie | Feigensenf

CARREBROTE
Rauchlachs | Gurke | Dill

Parma Schinken | Rucola | Parmesancréme

ENGLISCHE TEA SANDWICHES
Roastbeef | Remoulade | gesalzene Butter | Cornichon

Frischkase | frische Kresse | Gurke

MINI BROTCHEN
Mailander Salami
Gouda | Gurke | Kresse

Mini Laugenstange | Leberkése | Cornichon

Stck.

Stck.
Stck.
Stck.
Stck.

Stck.
Stck.

Stck.
Stck.

Stck.
Stck.
Stck.

€2,50

€2,00
€2,50
€3,00

€3,00

€2,50

€2,50

€3,00

€2,50

€3,00
€3,00
€3,00




SUSSE SNACKS

FRANZOSISCHES HEFEGEBACK

Apfel | Kirsche | Schokolade | Croissant natur

MUFFIN

Verschiedene Sorten

KUCHEN VOM BLECH

Verschiedene Sorten

OBSTFOURS

Creme Patisserie | frische saisonale Friichte

SAFTIGER KUCHEN IM WECKGLAS

Schwarzwalder Kirsch | Apfel-Vanilleroyal | Blaubeere-Frischkase

MINI PROFITEROLES oder MINI ECLAIRS gefillt mit
Schokolade | Vanille | Mango | Himbeer

MADELEINES
Schokolade | Vanille

Stk.

Stk.

Stk.

Stk.

Stk.

Stk.

Stk.

€1,50

€1,90

€2,50

€2,50

€4,00

€1,70

€1,70



GESUNDE SNACKS

VOLLKORNBROTE
Tomaten-Ingwercreme | confierter Putenschinken | Kresse

Hittenkdse | Honig | Feige | Sonnenblumenkerne

MINI VOLLKORNSEMMELN BELEGT MIT FEINEM
BLATTSALAT UND

Krauterfrischkase | Pastrami | Gurke
Basilikumquark | Roma Tomate | Sprossen
Gegrilltes Gemuse | getrocknete Tomaten | Pesto

Geraucherter Heilbutt | Dill | Mangodip

KAFER POWER-MUSLIRIEGEL

GEMUSECHIPS

NUSSMIX

GETROCKNETE FRUCHTE

Aprikose, Apfel, Pflaume, Feige oder Pfirsich

OBSTSPIESSE nach Saison
BUNTER OBSTKORB

Stck.
Stck.

Stck.

Stck.

Stck.

Stck.

Stck.

Port.

Port.

Port.

Stck.
Korb

€2,50

€2,50

€3,00

€2,50

€2,50

€3,00

€3,00

€4,50

€3,00

€3,50

€1,50

€25,00



LUNCH & DINNER




FINGERFOOD

Beispiel aus unserer Signature Kollektion 2018

DELUXE

THUNFISCH

Yakiniku | Sesam | Koriandermayonnaise

SAIBLINGSKAVIAR

Buchweizenblini | Sauerrahm | Dill

TATAR VOM RIND
Malzbrot | Wachtelei | grober Pfeffer

MAISPOULARDE

Purple Curry | Ananas | Koriander

CROSTINI

Parmaschinken | Himbeere | Mascarpone

Sternbasilikum

DELUXE 3,60 € netto | Stck.

DELIGHT

FRISCHKASECREME

Sauerampfer | geflimmte Perlzwiebel | Radieschen

GEBEIZTER SAIBLING

Tatar | Gurke | Sauerrahm | Dill | Knuspertoast

TIROLER SPECK
Kren | Apfel | Schittelbrot

CROUSTADE

Spargel | Erdbeere | Kerbel
STRAMMER MAX

gerducherte Ente | Malzbrot | sti8-saure Giirkchen

Wachtelei

DELIGHT 3,00 € netto | Stck.



FLYING COCKTAIL

Beispiel aus unserer Signature Kollektion 2018

VORSPEISEN

TOMATENSPIEL

gelbe Essenz | grines Gel | Burrata | Basilikumpapier

GEBEIZTER SAIBLING
Spargelcreme und Salat | getrocknete Tomate

Saiblingskaviar

PERLHUHNBRUST

Panch Phoron Lack | Taboulehsalat | Granatapfel

Koriander

SUPPE

SPARGELCREMESUPPCHEN

Barlauchschaum | Lachscube

PREIS ab € 33,50 bis 41,00 netto | Person

HAUPTSPEISEN

RISOTTO VERDE

Pulpo | Garnele | Fenchel | griiner Spargel

SEETEUFEL

Avocado | Mango | Blutampfer | Kichererbse

Langostinoschaum

FLANK STEAK
BBQ Aromen | gebratener griiner Spargel

getrocknete Tomate | Mais cremig | Chimichurri

DESSERTS

WALDBEERENCAKE

mit Guanaja - Lactée | rote Friichte | Honigkresse

ZITRUSFRUCHTE

Flammerie | Salat | Salzkaramell
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BUFFET | KOCHWERKSTATT

Beispiel Menii aus unserer Signature Kollektion 2018

VORSPEISEN

GEMUSEBEET

Ziegenfrischkdse | Pumpernickel | Mini Gemiise

Holundervinaigrette | Salatspitzen

THUNFISCH

mit Miso mariniert | roter Quinoa

gegrillte Avocado | Papaya? | Koriander

GERAUCHERTE ENTENBRUST

Bulgursalat | Okra | Granatapfel

Minze

SUPPE

BRETONISCHE LANGOSTINE
Bisque | Kohlrabi | Apel | Estragon

PREIS ab € 32,50 bis 41,00 netto | Person

Ein Buffet ist ab 30 Personen buchbar.

HAUPTSPEISEN

RAVIOLI SPARGEL

Spargel | Morchel | Bérlauch

Burrata

GEBRATENES ZANDERFILET

gerduchertes Blumenkohlplree

Romanesco | Curry

LENDE VOM SIMMENTALER RIND
glasierte Bundkarotte | Selleriemousseline

Sauce von grobem Senf

DESSERTS

RHABARBER UND KARAMELL

Ragout | Creme | Bretonischer Murbteig

MOCCASCHAUMTORTCHEN

geschmorte Ananas | Granatapfel | Crumble



MENU

Beispiel 3- oder 4-Gang aus unserer Signature Kollektion 2018

CARPACCIO VOM RINDERFILET “CIPRIANI”

Parmesan | Wildkrduter | Schwarze Nuss

SCHAUMSUPPCHEN VON WIESENKRAUTERN

gebackenes Wachtelei | Crouton | Krauterdl

ROSA MILCHKALBSFILET

gegrillte Riesengarnele | Tagliolini

kleines Gemise | Truffelschaum

MARQUIS AU CHOCOLAT

Himbeeren cremig und geeist

3 -GANG ab € 35,00 netto | Person
4 -GANG ab € 41,00 netto | Person

Sehr gerne erstellen wir gemeinsam mit unserem Kiichenchef ein individuelles Menti fiir Sie.






TAGUNGS- & SOFTGETRANKE

WASSER
Gerolsteiner Mineralwasser

Medium | Naturell

SOFTGETRANKE
Coca Cola

Coca Cola | Coca Cola light

SAFTE WOLFRA

Apfelsaft naturtriib | Orangensaft | Johannisbeernektar

HEISSGETRANKE

Emilo Kaffeespezialitaten

Café Creme | Espresso | Cappuccino | Latte Macchiato aus Bohnen der Miinchner Kaffeerosterei Emilo

Filterkaffee | Kanne

Ronnefeldt Tee

exklusive Auswabhl

0,75 |
0,25 |

1,00 |
0,21

1,01
0,21

Tasse

1,01

Tasse

€3,30
€1,50

€3,00

€1,60

€ 4,00

€1,60

€2,50

€10,50

€1,60
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APERITIFS

ROSE ROYAL 0,21

Belsazar Rosé | Prosecco | Grapefruitsaft | Himbeere

ROSE & TONIC 0,21

Belsazar Rosé | Thomas Henry Tonic Water

WHITE & TONIC 0,21

Belsazar White | Thomas Henry Tonic Water | Zitrone

Uber BELSAZAR Vermouth:

€5,00

€5,00

€5,00

BELSAZAR wird in Staufen/Slid-Baden produziert. Zu den Richtlinien der Herstellung zdhlen Nachhaltigkeit, qualitativ

hochwertige Zutaten und kurze Produktionswege. Daher kommen auch nur beste Weine von Winzern aus dem

Kaiserstuhl und Markgréflerland zum Einsatz — gepaart mit Mazeraten aus bis zu 20 verschiedenen Gewiirzen, Krautern,

Schalen und Bliiten. Den ganz besonderen , Twist” erfahrt BELSAZAR zudem durch die Zugabe von Obstbrinden aus

der Brennerei Schladerer. Zu guter Letzt braucht ein guter Wermut eine spezielle Sti8e. Flir BELSAZAR wird dazu ein

vollmundiger, regionaler Traubenmost verwendet.

ALKOHOLFREI

RED KOMBUCHA 0,21

Kombucha | Himbeermark | Soda

SWEET & SOUR 0,21

Thomas Henry Ginger Ale | Zitronensaft | Grenadine

€ 4,50

€ 4,50



APERITIFS

...zu den Aperitifgetranken bieten wir gerne einen klassischen Schaumwein an.

Vino Frizzante ,Silber” Sacchetto | Veneto | ltalien

Kéfer Sparkling Fraulein Sophie

Vino Spumante dry | Schlumberger | Wien | Osterreich

Cuvée Gold Vino Spumante Brut
Cuvée Gold Rosé Spumante Extra Dry
Delamotte Brut

Laurent-Perrier Brut

Laurent-Perrier Rosé

Laurent-Perrier Grand Siecle

BIER

Paulaner Helles vom Fass

Paulaner WeilRbier vom Fass

Paulaner Helles aus der Flasche
Paulaner WeilSbier aus der Flasche

Paulaner alkoholfrei aus der Flasche
Helles & Weillbier

0,75 | €12,50
0,75 | €13,50
0,75 | €13,50
0,75 | €15,50
0,75 | €35,00
0,75 | €49,00
0,75 | €69,00
0,75 | € 250,00

301 €135,00

301 €135,00
0,33 | €2,00
0,33 | €2,00
0,33 | €2,00
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ATt

AF90 vins 0

‘ 3

WEINE

WEISSWEIN

GRUNER VELTLINER 0,751

Jurtschitsch | Kamptal | Osterreich

LEGENDE BLANC 0,75 |
Rothschild | Bordeaux | Frankreich

GRAUBURGUNDER 0,751

Emil Bauer | Pfalz | Deutschland

RIESLING 0,751

Robert Weil | Rheingau | Deutschland

WEISSER BURGUNDER 0,751
Karl H. Johner | Baden | Deutschland

~\K 7

Qi /J(M\

€16,00

€16,00

€17,00

€19,00

€29,00

Wty 43,
X

Keer
¥

ROTWEIN

ZWEIGELT 0,75 | € 16,00
Sonnhof /. Jurtschitsch | Kamptal | Osterreich
BARBERA D” ALBA DOC 0,75 | €17,50
Elvio Cogno | Piemont | Italien

CABERNET SAUVIGNON 0,751 € 18,00

Gérard Bertrand | Languedoc-Roussillon | Frankreich

BLACK PRINT 0,75 | €21,00

Qualitdtswein | Schneider | Pfalz | Deutschland

CHATEAU PINDEFLEURS 0,75 | €34,00

St. Emilion | Bordeaux | Frankreich



LONGDRINKS WELT

GIN TONIC Glas €6,50
The Duke, Munich Dry Gin | Thomas Henry Tonic Water

ABSOLUT VODKA Glas €5,50

Lemon | Cranberry | Coca Cola

RUM COLA Glas €5,50
Havana Club 3 Jahre | Coca Cola

WHISKEY COLA Glas €5,50

Jack Daniels | Coca Cola

COCKTAILS

Sehr gerne erstellen wir gemeinsam mit unserem Barkeeper Team eine individuelle Cocktailauswahl fiir

Sie.

BEIGETRANKE unter anderem von THOMAS HENRY

Thomas Henry, Gentleman und First Mover seit 1773

Erfindungsgeist verdndert die Welt. Nur, wer neue Kombinationen wagt, kann wirklich Neues
erschaffen. Auch im Universum der Drinks. Wer immer dasselbe mixt, landet nie in neuen Sphéren.

2 cl Wissen, 2 cl Inspiration, ein guter Schuss Mut, ein Spritzer Gliick — das ist das Rezept fiir innovative
Barkultur.
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DERSONAL




PERSONAL

Unsere Mitarbeiter werden sich mit voller Aufmerksamkeit um das Wohl lhrer Géste sorgen -
vorausschauend und immer mit dem nétigen Blick fur's Detail. Serviceorientiertes Verhalten ist dabei
ebenso selbstverstandlich wie perfekt geschulte Servicemitarbeiter mit sicherem, gepflegtem sowie
freundlichem und attraktivem Auftreten...

- enn das Lacheln macht den (nferschied

Zu den folgenden Stundensatzen stellen wir Thnen unser Personal zur Verfligung:

Veranstaltungsleiter € 42,50
Logistikkraft €30,00
Getrankekellner €29,50
Servicekraft €27,50
Buffetkraft € 27,50
Kichenchef € 45,00
Koch / Konditor € 35,00

Die Zeiten fir Auf- & Abbau gelten als Arbeitszeit und werden dementsprechend berechnet.

Nacht- sowie Sonn- und Feiertagszuschlige werden nicht erhoben. Die Mindestarbeitszeit pro
Mitarbeiter betrdgt drei Stunden. Je nach Veranstaltungskonzept und Personenzahl stellen wir dem
Kunden im Vorfeld eine Personalplanung zur Verfigung, die wir nach unseren Erfahrungen und
Leistungsstandards erstellen.

Die Abrechnung nehmen wir dann nach tatsdchlich geleisteten Arbeitsstunden vor.
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MOBILIAR & EQUIPMENT

Beispiele

Stehtische & Barhocker in schwarz

Langer Stehtisch | 200 x 80 cm 74,00 €
Kleiner Stehtisch | 80 x 80 cm 32,00 €
Barhocker mit Riickenlehne 9,10 €

Kéfers Signature Buffetstation

Schwarz mit Eichenholz und Traversensystem fiir

Buffetbeschilderung

MaRe 6,24 x 0,84 m 490,00 €

Einzelne Elemente 82,00 €




RICHTPREISE

BUSINESS CLUB Halbtagesveranstaltung ab 60,00 €
Ganztagesveranstaltung ab 90,00 €
BUSINESS CENTER Halbtagesveranstaltung ab 85,00 €
Ganztagesveranstaltung ab 110,00 €
DOPPELKEGEL Halbtagesveranstaltung ab 95,00 €
Ganztagesveranstaltung ab 110,00 €
Abendveranstaltung ab 120,00 €
AUDITORIUM Halbtagesveranstaltung ab 100,00 €
Ganztagesveranstaltung ab 120,00 €
Abendveranstaltung ab 140,00 €
PREMIUM LOUNGE Abendveranstaltung ab 150,00 €

Halbtagesveranstaltung: BegriiBungskaffee oder Kaffeepause & Lunch
Ganztagesveranstaltung: BegriiBungskaffee, 2 Kaffeepausen & Lunch
Abendveranstaltung: Aperitif & Dinner

Die oben genannten Richtwerte sind Schidtzungen und sind abhdngig von der Speisen-, Getranke-.,
Dekorations- & Mobiliarauswahl sowie von der Veranstaltungszeit , Gésteanzahl & Getrdnkeauswahl.

Alle Preise sind Nettopreise und verstehen sich zzgl. der jeweils giiltigen Mehrwertsteuer.



EVENT TEAM

Liebe Kunden,

wir hoffen, dass lhnen unsere Ideen gefallen und werden diese gerne nach lhren Winschen anpassen. Fir

weitere Detailabsprachen, Riickfragen und Abstimmungen sind wir sehr gerne fiir Sie da.

Wir freuen uns auf die weitere Zusammenarbeit!

STEPHANIE LEHNERTZ CARMEN STOCKER JOHANN VON SALIS BARBARA FEICHTER
s.lehnertz@feinkost-kaefer.de c.stocker@feinkost-kaefer.de j-salis@feinkost-kaefer.de b.feichter@feinkost-kaefer.de
089 | 3589918 - 21 089 | 3589918-19 089 | 3589918-20 089 | 3589918 - 29

N
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AGBS’s

1. Preise:

Alle Preise sind Nettobetrige. Hinzu kommt die jeweils giiltige Mehrwertsteuer. Bei einer Uberschreitung des Zeitraums von 120
Tagen zwischen Auftragsannahme und Vertragsbeginn, behdlt sich die Kéfer Autowelt GmbH das Recht vor, eine Preisdnderung
vorzunehmen, soweit dies fiir den Vertragspartner zumutbar ist. Grundlage einer solchen Preisdnderung kénnen nur Umstdnde sein,
die bei Nichtanpassung zu einer Gewinnschmalerung bei der Kafer Autowelt GmbH fiihren wiirden (insbesondere Steigerung des
Verbraucherindexes, Steigerung der Produktions- und Personalkosten,

Steigerung der Einkaufspreise).

2. Auftragsannahme:
Bis zur Auftragsannahme sind alle Angebote freibleibend.

3. Teilnehmerzahl:
Der Auftraggeber verpflichtet sich, der Kafer Autowelt GmbH die genaue Anzahl der Teilnehmer und die definitive Speisen- und

Getrankeauswahl bis spdtestens 7 Werktage vor der Veranstaltung schriftlich mitzuteilen. Diese Angaben gelten als garantierter
Vertragsinhalt und werden bei der Endabrechnung entsprechend beriicksichtigt. Dariiber hinausgehende Bestellungen von Speisen,
Getranken, zusatzlichem Material werden nach den Listenpreisen der Kéfer Autowelt GmbH gesondert berechnet.

4. Reklamation:

Offensichtliche Méngel kénnen nur beriicksichtigt werden, wenn die Beanstandung unverziiglich nach Erhalt der Ware
beziehungsweise unmittelbar bei der Abholung erfolgt. Der Umtausch vom Auftraggeber falsch bestellter Waren ist bei Lebens- und
Genussmitteln nicht moglich. Verdeckte Mangel an gelieferten Waren (verderbliche Lebensmittel) miissen-uns unverziiglich, spatestens
jedoch innerhalb von 2 Tagen nach der Entdeckung mitgeteilt werden. Fir unsachgemédfSe Lagerung durch den Auftraggeber
Ubernimmt die Kafer Autowelt GmbH keine Haftung.

5. Zahlung:
Bei Auftragserteilung ist eine Anzahlung in Hohe von 75 % der Gesamtkosten fdllig. Der verbleibende Restbetrag ist sofort nach

Rechnungserhalt fallig. Sollte die Anzahlung in Hohe von 75 % der Gesamtkosten nicht spétestens am Tag der Veranstaltung bei der
Kafer Autowelt GmbH eingegangen sein, so erh6ht sich im Hinblick auf die bei der Kéfer Autowelt GmbH entstandenen Vorlaufkosten
der vereinbarte Gesamtpreis um 5 %. Bei Auftrdgen mit einer Rechnungsadresse aullerhalb Deutschlands verpflichtet sich: der
Auftraggeber zu einer Anzahlung in Hohe von 100 % der Gesamtkosten. Ubersteigt der Rechnungsbetrag den Kostenvoranschlag
erhalt der Auftraggeber im Anschluss der Veranstaltung eine' Rechnung tber den Differenzbetrag. Liegt der Rechnungsbetrag unterhalb
des Kostenvoranschlages erhilt der Auftraggeber eine Gutschrift in Hohe des Differenzbetrages.

A\ TR

Bei allen Auftrigen behilt sich die Kafer Autowelt GmbH das Eigentumsrecht an gelieferten Waren bis zur vollstindigen Bezahlung
des Kaufpreises vor. Des weiteren werden im Falle des Zahlungsverzuges Verzugszinsen erhoben.

6. Verlust oder Beschadigung von Mietgegenstanden:
Fir angemietete Gegenstidnde obliegt dem Auftraggeber von der Ubernahme bis zur Riickgabe die Sorgfaltspflicht.
Bei Beschddigung oder Verlust durch Verschulden des Auftraggebers, oder ihm zurechenbaren Verschuldens, insbesondere

seiner Angestellten oder Gaste, werden die Kosten der Wiederbeschaffung beziehungsweise die Kosten der Reparatur in'Rechnung
gestellt.

7. Kiindigung:
Eine Kiindigung ist nur aus wichtigem Grund -méglich.

8. Gerichtsstand und Erfiillungsort:

Fir das Vertragsverhiltnis gilt das deutsche Recht. Gerichtsstand und Erfiillungsort ist, wenn der Auftraggeber Vollkaufmann
istund der Vertrag zum Betrieb seines Handelsgewerbes gehort, fiir beide Vertragsparteien Miinchen. Mit der obigen
Unterschrift werden unsere Allgemeinen Geschiftsbedingungen als Vertragsbestandteil anerkannt. Abweichende
Vereinbarungen oder Nebenabreden bediirfen zu ihrer Wirksamkeit der Schriftform.

9. Schriftform

Anderungen und Frginzungen dieses Vertrages bediirffen der Schriftform. Dies gilt auch fiir die Abbedingung der Schriftform.
Miindliche Nebenabreden wurden nicht getroffen. Das Schriftformerfordernis gilt nicht fir mindliche Zusatzbestellungen wéahrend der
Veranstaltung.

10. Salvatorische Klausel

Sollte eine Bestimmung dieses Vertrages unwirksam oder undurchfiihrbar sein oder werden, so wird die Giiltigkeit der Gbrigens
Vertragsbedingungen nicht berthrt. Die Vertragsparteien verpflichten sich, unverziiglich eine Regelung herbeizuftihren, die dem
wirtschaftlichen gewollten Zweck der unwirksamen bzw. undurchfiihrbaren Regelung moglichst nahe kommt. Gleiches gilt fiir etwaige
Licken in diesem Vertrag.

Mit der obigen Unterschrift werden unsere Allgemeinen Geschiftsbedingungen als Vertragsbestandteil anerkannt.

11. Datenschutz

Fir den Umgang mit Kundendaten, insbesondere die Erhebung, Nutzung und Verarbeitung, sind die besonderen
,Datenschutzhinweise zur Kundendatenverarbeitung” gemaf Artikeln 13, 14 und 21 DSGVO hier einsehbar: https://www.feinkost-
kaefer.de/datenschutz.




