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GurKaltenbrunn

CY . Keifer
OPSPCISC"

KALTENBRUNNER TRADITIONSBRETTL

heilgerducherte Unterschale und Schlierachtaler Bauchspeck vom Holnburger, Salamibrezn, hausgemachter Obazda,
gereifter Tegernseer Bergkase, Radi und Radieserl mit grobem Salz, gekochtem Landei, fruchtigen Kirschtomaten,

sauer eingelegte Gurkerl und handaufgeschlagener Butter mit ofenfrischen Brotspezialitdten von der Manufaktur Grimminger

KESSELFRISCHE WEIRWURST AB 2 STUCK - diesen Genuss bieten wir lhnen bis 16:00 Uhr an

RAUCHLACHS VOM BUCHENHOLZ
Supreme vom Rauchlachs mit weilem Spargelsalat, rosa Grapefruit, Saiblingskaviar und Creme Fraiche

CARPACCIO ,,KALTENBRUNN*
hauchdiinne Scheiben vom Ochsen mit Triiffelmayonnaise, feinen Streifen von Romanasalatherzen, gehobeltem Tegernseer Bergkdse
und frisch geriebenem schwarzen Triffel

BAYERISCH TATAR
Beef Tatar von der Oberldnder Férse, Avocadocreme, gebratenem Wachtelei, Schmelzzwiebeln und ein kleinen Salat mit Malzbrotchip

SUBKARTOFFEL UND ZIEGENKASE
Salat von der SiRkartoffel mit Sesam und Rucola, Stlkartoffelcreme, griiner Spargel und Ziegenkdsemousse

CFriseh gebacken

GEMISCHTER BROTKORB
von der Brotmanufaktur Grimminger mit aufgeschlagener Butter im Weckglas

FRISCHE BREZN

Oalate griin & bunt

KNACKIGER WIRTSHAUSSALAT
mit Paprika, Tomaten, Gurken und unserem Hausdressing

GUTSHOFSALAT

mit Kirschtomaten, Gartenkresse, Cro(tons und geballter Kerndlkraft
Supreme vom MAISHENDL mit gebratenen Edelschwammerl
gebratener ZIEGENKASE mit Kaltenbrunner Honig

in Aromaten gebratene RIESENGARNELEN
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HAUSGEMACHTER OBAZDA -nach einem-alten Hausrezept hergestellt-
mit knackigem Radi, roten/Zwjebelringen und frischem Brot von der Manufaktur Grimminger

UNSER EXKLUSIVES KASEBRETTL -von der Naturkiserei Tegernsee-
Mittelalter Bergkdse, Camembert, Riedersteiner, Blauberger, hausgemachter Obazda und Pfefferschiitz mit Feigensenf,
reichlich siiRen Friichten und Schiittelbrot

Aus unserer duppenkijche

PFANNKUCHENSUPPE
Rindskraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen, reichlich frischem Schnittlauch und Gemiisewrfel

KALTENBRUNNER NOCKERLSUPPE
Rindskraftbriihe mit Kalbsbratnockerl, GrieBnockerl, reichlich frischem Schnittlauch und Backerbsen

ROTE BEETE & JAKOBSMUSCHELN
Crémesuppe von der roten Beete mit Wasabi und in Aromaten gebratener Jakobsmuschel

(’Vegetarische Ochmankenr!

BARLAUCH UND TOMATE
Barlauch-Mollke Ravioli mit brauner Broselbutter, Parmesanschaum und getrockneten Tomaten

BLUMENKOHL UND SCHWARZER TRUFFEL
Pochierter Blumenkohl mit Polnischer SofRe, StiRkartoffelplree und gehobelter schwarzer Triiffel

Alle Preise in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.

€17,50

pro Stiick €2,80

€19,80

€18,50

€18,80

€17,50

€2,90

pro Stiick €1,50

KLEIN € 6,80
GROR € 8,80

€17,80
€16,80
€18,80

€ 8,50

€18,50

€7,20

€8,20

€9,20

€19,80

€19,50
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Gut’Kaltenbrunn

Ochmanker! aus dem Uasser

SAIBLING IM GANZEN GEBRATEN
aus den Kaltenbrunner Teichen von Michi Ketelhut mit Zitronenbutter, Spargelrisotto und mariniertem Krauterseitling

POCHIERTER KABELJAU
im Gewdirzsud pochiert mit Krustentierschaum und Edelkrebsen, Gemisestreifen und gebackenen Kartoffelnocken

{Peimatkiche

ZWIEBELROSTBRATEN VON DER OBERBAYERISCHEN OCHSENLENDE
gegrilltes 300g Steak in kréftiger Rotweinsauce, geschmolzenen, weillen Zwiebeln, Bohnencassoulett
mit Rosterdapfel oder hausgemachte Spatzle

WELLIG GEBRATENES WIENER SCHNITZEL VOM MILCHKALB
in Butterschmalz gebraten mit Erddpfel-Gurkensalat, kalt geriihrten Preiselbeeren und Bio-Zitrone

KALTENBRUNNER KALBSRAHMGULASCH -im Topf serviert-
mit hausgemachten Spitzle, Karottengemiise und gebratenen Krauterschwammerln

FRISCH UBERKRUSTETE "2 BAYERISCHE BAUERNENTE VOM LUGEDER
Brust und Haxerl von der freilaufenden Frihmastente, Kartoffelknodel mit Brotbrockerl,
Apfel-Blaukraut mit Calvados und kréftiger Entensauce

RESCHER SCHWEINSBRATEN AUS DER SCHULTER
mit Breznknddel, brauner Broselbutter und geschmortem Bayerisch Kraut, serviert mit Paulaner-Dunkelbiersauce

TAFELSPITZ VON DER FARSE - von den heimischen Almrindern -
saftig im eigenem Sud gekocht, frischer Kren, Wurzelgemiise und kleinen Kartoffeln in der Schale mit SchnittlauchsofSe

ROSA GEBRATENER ALPENLANDER HIRSCHRUCKEN
in Wacholderorangensauce mit getrliffelter Polenta, gebratenem Rosenkohl und Preiselbeergel

Aus unserer Packstube

KAISERSCHMARRN -klassisch frisch gebacken und im Reindl serviert-
mit hausgemachten Zwetschgenroster, Apfelkompott und Rumrosinen

MANGO UND JOGHURT
Mangomousse mit Gewdlirzjoghurt, gepufftem Weizen, Passionsfrucht und Sesam Cracker

TOBLERONE UND RHABARBER
Toberlonemousse serviert mit Rhabarberkompott, Kardamomcrumble und Schokogel

KLEINE NASCHEREIEN IM GLAS
Waihlen Sie zwischen Himbeertraum, Rhabarber Panna Cotta oder 2erlei Schokoladenmousse

VERSCHIEDENE HAUSGEMACHTE KUCHEN UND TORTEN AUS DER BACKSTUBE
Apfelschmandkuchen, Preiselbeerkuchen, Kasekuchen, Kasesahnetorte mit Mandarinen oder,Schokoguglhupf

FRISCHER STRUDEL -NACH TAGESANGEBOT-
frisch gebackener Apfelstrudel oder Millirahmstrudel nach Tiroler Rezept mit hausgemachter Vanillesauce

ZITRONEN- oder SCHOKOLADENTARTE

AUSWAHL AN SORBETS UND EISCREME
Von der Bioeismanufaktur BARTU aus Minchen nach Tagesangebot

pro Stlick

pro Stiick

pro Stiick

pro Kugel

4Pofladen Cgut cXaltenbrunn

Schauen Sie doch mal in unserem Hofladen vorbei

und stobern Sie

zwischen Geschirr, Handwerk, Dekorationund regionalen Produkten.
Von Donnerstag bis Sonntag 12:00 Uhr bis 18:00 Uhr

Unsere Preise sind Inklusivpreise und enthalten Service und MwsSt.

€27,80

€29,80

€27,80

€25,20

€27,80

€18,20

€ 25,80

€29,80

€13,80

€12,80

€12,80

€5,80

€4,50

€7,50

€4,50

€1,50

Kennzeichnung der Zusatzstoffe : ' Farbstoff, 3 Antioxidationsmittel, > Konservierungsstoffe, 7 geschwefelt, ¢ Phosphat. Eine Liste allergener Stoffe erhalten Sie auf Nachfrage von unseren Servicemitarbeitern



Kaffee & feisses

Kaffee von der Miinchner Spezialititenrosterei emilo:

Filterkaffee -im Kafer Haferl-
Espresso

Espresso Doppio
Milchkaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

Heisse Schokolade
Heisse Schokolade mit Sahne

WITAL TEA -im Kannchen serviert-

Darjeeling Earl Grey // Gunpowder Green
Camomile // Verbena // Moroccan Mint // Kir Royal

Pimonade

Hausgemachte Limonade -nach Saison der Friichte- 0,4 |

ALMDUDLER // Krauterlimonade'?4> 0,351
PAULANER // Spezi'234> 0,51
PAULANER // Zitronenlimonade'-3> 0,51

COCA COLA // COCA COLA light // FANTA!234> 0,2 |

THOMAS HENRY!:3:>/© 0,21
Bitter Lemon // Ginger Ale // Tonic Water // Spicy Ginger

Osfte & Ochotlen

WOLFRA Fruchtschorlen 0,21//0,51
Apfel // ©range // schwarze Johannisbeere //

Rhabarber // Maracuja // Holunderbliiten
o}@neralWasser

ADELHOLZENER 0,21//0,751

Classic // Naturell

fofladen C@

Schauen Sie doch mal

o
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in unserem Hofladen vorbei

und stobern Sie

GK
Gut’Kaltenbrunn
Kafer ——
CBiere
VOM FASS
€390 Hacker Pschorr Edelhell 0,51
€300 Schaumige // Hacker Pschorr Edelhell 0,31
€ 4’20 Radler Hacker Pschorr // Zitronenlimo'3/> 0,51
! Hopf ,Helle Weisse” 0,31//0,51
€4,20 ..
€420 Paulaner Minchner Du.nkel ’ . 0,51
! Russ // Hopf ,Helle Weisse // Zitronenlimo'3» 0,51
€ 4,50
AUS DER FLASCHE
22’28 Auerbrau Pilsner 0,331
! Hacker Pschorr Miinchner Alkoholfrei 0,5
Hopf Weisse , dunkel” 0,51
€5,50 . . . u
Hopf Weisse ,die Leichte 0,51
Hopf Weisse ,die Alkoholfreie” 0,51
Apenitf
€5,50 LAURENT-PERRIER La Cuvée Brut 0,11
€3,50 LAURENT-PERRIER Cuvée Rosé Brut 0,11
€380 KALTENBRUNNER BERRY
€350 fruchtig & erfrischend
’ Gin // Zitronensaft // Grenadine Russian Wild Berry
€3,00 BAVARIA-SPRITZ
€350 fruchtig herb .
Hauslimo // Saft // Prosecco // Rosmarin
C@hampagner / Ochaumwein
LAURENT-PERRIER La Cuvée Brut 0,375
€3,00/7€5,00 LAURENT-PERRIER La Cuvée Brut 0,75 |
LAURENT-PERRIER La Cuvée Brut Magnum 1,501
LAURENT-PERRIER Cuvée Rosé Brut 0,75 |
LAURENT-PERRIER Cuvée Rosé Brut Magnum 1,501
LAURENT-PERRIER Blanc de Blanc 0,75l
€3,20//€7,20 Bouvet-Ladubay 0,75 |
Kéfer Crémant de Loire // Brut
Bouvet-Ladubay 0,751
Kafer Crémant de Loire // Brut Rosé
Fred Loimer Extra Brut Sekt 0,75l
Fred Loimer Extra Rosé Sekt 0,75l

zwischen Geschirr, Handwerk, Dekoration und regionalen Produkten.
Von Donnerstag bis Sonntag 12:00 Uhr bis 18:00 Uhr

Unsere Preise sind Inklusivpreise und enthalten Service und MwSt.

Jahrgangsanderungen vorbehalten // Allergene: Unsere Weine enthalten Sulfite.
Kennzeichnung der Zusatzstoffe : ' Farbstoff, 2 Koffein, > Antioxidationsmittel,  SGBungsmittel, > Konservierungsstoffe, ® Chinin, 7 geschwefelt, 8 Phosphat.
Eine Liste allergener Stoffe erhalten Sie auf Nachfrage von unseren Servicemitarbeitern

€4,20
€3,50
€4,20
€3,50//€4,50
€4,50
€4,50

€ 3,80
€4,20
€4,50
€4,50
€4,50

€9,90
€12,90

€9,50

€38,50

€ 45,00
€79,00
€ 149,00

€ 99,00
€ 209,00

€ 135,00

€29,90

€29,90

€39,00
€39,00
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Oftene Yleine Qﬂ(aﬂ;enbrunner c%assiker
WUleiRwein UleiRwein

2019 Kafer Cuvée Gut Kaltenbrunn 0,11/0,251 €4,00//€8,00 2019 K'zifer"Grijne_r Veltliner ,Gipfelstirmer” 0,751 €24,00
Franken // Deutschland // CASTELL Kamptal // Ostereich // JURTSCHITSCH
Lo . 2019 Kéfer Grauburgunder ) 0,751 € 25,50
2018 Riesling Qvinterra ) 0,11//0,251 €6,00//€12,00  pfal, // Deutschland // EMIL BAUER & SOHNE 1,50 | €55,50
Rheinhessen // Deutschland // KUHLING-GILLOT
2018 Arneis Blange 0,751 € 46,00
2019 Gr(jngr Veltliner "Gipfelstiirmer,, 0,11//0,251 €4,50//€9,00 Piemont // ITALIEN // CERETTO 1,50 | € 99,00
Kamptal // Osterreich // JURTSCHITSCH
2018 Lugana | Frati . 0,751 €42,00
2019 Chardonnay 0,1 | // 0,25 | € 6,00 /] € 12/00 Lombardei // Italien // CA DEI FRATI 1,50 I € 89,00
Siidtirol // ltalien // ALOIS LAGEDER Gavi di Gavi Etichetta Bianca 0,75 | € 42,00
Piemont // Italien // LA SCOLCA
pwein 2017 Chardonnay 0,751 €28,50
@»@56 ¢ Sudtirol // Italien // ALOIS LAGEDER
2018 by Ott Rosé 0,11//0,251 €8,00//€ 16,00
Cotes de Provence // Frankreich // DOMAINES OTT 2 o .
ge.O.SCWCm
Rotling Cuvée 0,11//0,25 | € 4,00// € 8,00
Franken // Deutschland // CASTELL M de Minuty Rosé // Frankreich 0,75l €31,50
Provence // Frankreich // CHATEAU MINUTY
. 2019 Miraval Rosé 0,75 | € 46,00
Qtweln Provence // Frankreich // JOLIE PITT & PERRIN 1,50 | €92,00
2018 Kafer Cuveé Gut Kaltenbrunn 0,11/0,251 €4,00//€ 8,00 .
Franken // Deutschland // CASTELL otWem
Kafer Zweigelt ) 0,11//0,251 €4,50//€9,00 2018 Black Print 0,751 € 36,00
Niederosterreich // Osterreich / JURTSCHITSCH Pfalz // Deutschland // MARKUS SCHNEIDER 1,50 | €72,00
2017 Tridendron Cuvée rot 0,11//0,251 €9,00//€18,00 2014 Seigneurs d'Aiguilhe 0,75 | €56,50
Neusiedlersee // Osterreich // TRIEBAUMER Bordeaux // Frankreich // COMTES VON NEIPPERG 1,50.] €112,50
. 2015 Gigondas
2016 Corbieres 0,11/0,251 €5,50//€11,00 P . .
! ! ¢ ! Rh // Frank h // E. GUIGAL 0,75l € 64,00
Languedoc // Frankreich // GERARD BERTRAND one ranireie
2016 Chianti Classico 0,751 € 85,00
d Toskana // Italien // FELSINA
ChnaPS 2017 Duas Quintas 0,751 € 49,00
Douro // Portugal // RAMOS PINTO
LIEDSCHREIBER // Gmund am Tegernsee 2l
) Tignanello 2016 0,751 € 195,00
Sauerkirsch // Brand €450  Toskana // Italien // MARCHESE ANTINORI 2014 1,50 | € 490,00
Aprikose // Brand €4,50
Williams // Brand € 4,50 2016 Ornellaia 0,751 € 280,00
Toskana // Italien // TENUTA DELL’ ORNELLAIA
LANTENHAMMER // Schliersee 2 cl
Marille // Brand €6,50 é@ ]
Rote Williamsbirne // Brand €6,50 uswein
Haselnuss // Geist €6,50
Schlehe // Geist €7,50  Alois Kracher Burgenland
Spezial Kriuter // Likor €3,80  Beerenauslese Cuveé 0,11 €16,50
Heidelbeere // Likor €7,50
SLYRS // Schliersee 2 cl
Single Malt Whisky €6,50
ARDBEG.// Schottland 2 cl
Islay Single Malt Whisky €6,50
AUCHENTOSHAN // Schottland 2 cl
Three Wood // Single Malt Whisky €6,90
HENNESSY // Frankreich 2 cl
Cognac Hennessy V.5.0.P € 6,00

Unsere Preise sind Inklusivpreise und enthalten Service und MwsSt.
Jahrgangsdnderungen vorbehalten // Allergene: Unsere Weine enthalten Sulfite.



